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LA EMPRESA

Tineli surgio de una tradicion familiar que se
constituyo a lo largo de generaciones. El
trabajo iniciado por el abuelo fue
perfeccionado por el padre y, hoy en dia, se ha
transformado en una empresa que preserva
ese legado con dedicacion, responsabilidad y
vision de futuro. A lo largo de los afos, las
técnicas de manejo de las abejas se han
perfeccionado gracias a la combinacion de la
experiencia practica en el campo y los
conocimientos técnicos incorporados por la
familia, lo que ha fortalecido el equilibrio entre
tradicion e innovacion.

Cada producto refleja el cuidado artesanal y el
respeto por el ciclo natural de las abejas, lo
gue demuestra el compromiso de la marca
con la calidad, la sostenibilidad y la produccion
responsable.

+55 (49) 9 9934.6592

e
6

tiago-tineli@hotmail.com
www.tineliapicultura.com.br

@apicultura_tineli

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD
Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Actualmente, la produccion de
Tineli asciende a aproximadamente
7 toneladas de miel multifloraly 3
toneladas de Miel de Melato de
Bracatinga, productos reconocidos
por su calidad, purezay
caracteristicas Unicas de origen.
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MIEL, PROPOLEOS
Y DERIVADOS

PRODUCTOS

Tineli valora las practicas de manejo
sostenible, respetando a las abejas,
el medio ambiente y los ciclos
naturales de produccion, lo que se
refleja directamente en la pureza,
la calidad y el sabor de sus mieles.
Sin dejar de lado su tradicion artesanal, la marca
también se adapta a las demandas del mercado,
ofreciendo productos en diferentes formatos de
empaque, como vidrio y PET, con el objetivo de
satisfacer los distintos perfiles de consumidores y
sus necesidades de consumo.

NCM 0409.00.00

2

La presencia de la Miel de Melato de Bracatinga
en su cartera refuerza el vinculo de Tineli con la
biodiversidad regional y la valorizacién de los
productos tipicos de la region. Ademas, las
mieles no se someten a ningun proceso de
homogeneizacion, lo que preserva las
caracteristicas naturales de cada lote. De esta
manera, cada produccién presenta su propia
identidad, con variaciones auténticas de

color, aroma y sabor, que pueden ir desde
perfiles mas suaves y claros hasta notas

mMas intensas, oscurasy ligeramente

citricas.
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