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该合作社位于圣保罗中西部的曼纽尔地
区，该地区咖啡果质量上乘。信任和责任
是我们合作社发展的基本原则。

保利斯塔中西部咖啡

生咖啡、烘培和研磨咖啡以及烘培咖啡豆。我们的咖
啡经公平贸易认证（Certificado Fairtrade），精选
采摘、水洗、天然或去皮、晒干或使用旋转式烘干机
烘干，以家庭为单位进行生产。

+55 (14) 3844.1078
+55 (14) 9 9116.4408
coopercuesta@yahoo.com
www.coopercuesta.com.br
@coopercuesta

cnabrasil.org.br/agrobr

我们的产量约为每年5,000袋，按半年⽣产系数计
算，最⼤年产量可达6,000袋，最低产量为3,500袋

\年。
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CH

咖啡
号码是不同产品对应的巴西海关编码

公司 产品
普拉塔达奎斯塔合作社（Coopercuesta）
成⽴于2009年，旨在将传统乡村地区的
咖啡种植家庭组成⼀个联盟。⽬前，合作
社通过培训农户、引进技术和降低产业链
的成本，帮助了20多个家庭。我们保留
下最传统⽅式，制作最好的咖啡。

产量、季节性和其他特征的详
细信息:

普拉塔达奎斯塔合作社
城市:�圣曼努埃尔
州:�圣保罗
巴西

巴西
圣保罗

⽣咖啡
产品持有公平贸易认证（Certificado�
Fairtrade），通过机械化精选采摘，湿采后
在混凝土露台上晒干，或使用旋转式烘干机
烘干，由生产商自行改良并分拣，这样可以
根据买方的喜好制备样品。

在其收割过程中遵循同样的处理标准，收获
后在合作社自家的烘焙单元中进行烘焙，由
此使得合作社可以根据客户的喜好为客户提
供咖啡和烘焙的标准，这些咖啡都是烘焙研
磨咖啡和烤咖啡豆，可以在我们的两个品牌
库珀普拉塔（COOPERPRATA）和阿尔托达

库斯塔（ALTO�da�CUESTA）中找到。

烘焙研磨咖啡


