em Mossoré (RN), a partir da uniao entre
agronomos e uma familia tradicional no
cultivo de frutas tipicas do sertdo, como
acerola, cajarana, goiaba e manga. A empresa
surgiu para atender a demanda por polpas de
qualidade, valorizando o sabor original das
frutas e o respeito a terra e aos produtores
locais.

I A Sertdo Natural nasceu no Sitio Pau Branco,

Hoje, a Sertdo Natural oferece polpas naturais,
padronizadas e de alta qualidade, presentes
em supermercados, bares e restaurantes.
Mantemos o compromisso com a
autenticidade, a selecao cuidadosa das frutas
e a entrega de produtos que refletem a forga,
o cuidado e a identidade do Nordeste
brasileiro.

+55 (84) 9 9849.0055

sertaonaturalrn@gmail.com

@sertaonaturalrn

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Nossa capacidade produtiva atual é
de até 20 toneladas por més,
garantindo volume adequado para
atender a demanda com
regularidade, eficiéncia operacional
e manutencgao dos padroes de
qualidade estabelecidos.

Q Rio

JRa ) SERTAO NATURAL
doNorte \ Cjdade: Mossord
Estado: Rio Grande do Norte
Brasil
Realizagdo:

AaGrobr

O saborde irmais longe

www.agrobr.org

apexBrasil

JI SUCOS E PREPAROS

=5 DE FRUTAS

NCM 2008.99.00

PRODUTOS

P A Sertéo Natural se diferencia pela producdo de polpas 100%
naturais, sem corantes, conservantes ou aditivos quimicos.
Elaboradas a partir de frutas rigorosamente selecionadas e
2 processadas com cuidado técnico, os produtos preservam os
sabores auténticos do Nordeste brasileiro e fortalecem a
producéo local. A regiao de Mossord (RN) redne condigdes
naturais privilegiadas que elevam o BRIX, indicador de dogura e concentragéo
de solidos soluveis, resultando em frutas com sabores mais doces,
aromaticas e naturalmente saborosas.

Soma-se a isso a localizagao estratégica entre as capitais
Fortaleza (CE) e Natal (RN), com proximidade aos portos do
Pecém, Mucuripe e ao porto potiguar, o que confere
significativa vantagem logistica e acesso agil a rotas
internacionais. y

As polpas da Sertdo Natural séo produzidas de forma 'i, :
artesanal, com rigor sanitario, utilizando 100%

fruta, sem aditivos, e submetidas a

congelamento rapido, preservando

nutrientes, sabor e aroma. O processo

assegura rastreabilidade e confiabilidade

em toda a cadeia produtiva, além de

oferecer sabores regionais diferenciados, como

cajd, cajarana e tamarindo, com textura ideal para
sucos, drinks e aplica¢des culinarias. As frutas

seguem o ciclo natural de colheita, sendo processadas
no pico de maturagdo e congeladas para garantir
qualidade e disponibilidade durante todo o ano.
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