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TROPIKOUT

LA EMPRESA

Tropickout nacié en Brasil hace mas de dos
aflos con el objetivo de valorizar las frutas
B tropicales auténticas y transformarlas en
[ | productos innovadores, saludables y
sostenibles.

Fundada como una empresa de tecnologia
alimentaria, combina la tradicién agricola
brasilefia con tecnologia avanzada, ofreciendo
frutas liofilizadas, polvos funcionales y barritas
de fruta. Con sede en Sdo Paulo y una sucursal
en Miami, opera en el mercado internacional
de alimentos de origen vegetal, distribuyendo
para el comercio electronicoy B2B.

Nuestro objetivo es conectar a los
consumidores con el auténtico sabor de Brasil,
combinando calidad, practicidad y
responsabilidad social, llevando productos
tropicales brasilefos saludables e innovacion a
diferentes publicos en todo el mundo.

\: +1202-538-3270
+1240-460-4899

@ contact@tropickout.com
@ www.tropickout.com
o f @tropickout

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD

Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Tropickout, en colaboracién con fabricas
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PRODUCTOS

P Tropickout es una empresa multinacional de tecnologia
alimentaria que lleva los sabores tropicales de Brasil al
mundo. Nuestros productos incluyen frutas liofilizadas
crujientes (platano, mango, pifa, coco y jackfruit), polvos
funcionales y barritas de fruta a base de platano. Utilizamos
tecnologia de liofilizacion de Ultima generacion, que conserva
el color, los nutrientes y el sabor natural, ademas de envases sostenibles “I'm
green™". Diferenciales: innovacion, autenticidad brasilefia, responsabilidad
social y logistica eficiente con inventario en Miami. Combinamos salud,
conveniencia y propdsito, ofreciendo snacks de origen vegetal, sin azlcares ni
conservantes anadidos, que se destacan por su calidad premiumy su
experiencia Unica de sabor tropical.

Mientras que muchos competidores ofrecen snacks genéricos, nosotros
ponemos a Brasil como protagonista, aportando sabores tropicales poco
comunes, como la jaca y la maracuya, y conectando cada producto con
historias de pequefos productores y la rica biodiversidad brasilefia, creando
una relacion emocional genuina con el consumidor. Ademas, nuestros
envases “I'm green™" de plastico renovable y la colaboracién con agricultores
locales promueven un impacto social y medioambiental real, mucho mas alla
del marketing ecoldgico. Por ultimo, la produccion en Brasil, combinada con
la distribucion a través de Miami, garantiza frescura, escalabilidad y agilidad,
ofreciendo una relacién calidad-precio que los competidores internacionales
dificilmente pueden igualar.

Mango Platano deshidratado
deshidratado Banana deshidratada

NCM 0804.50.20 NCM 0803.90.00

Pifla/Ananas Coco
deshidratada deshidratado

NCM 0804.30.00 NCM 0801.11.00

2

Yaca
deshidratada

NCM 0813.40.90
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especializadas en Brasil, garantiza una produccién
escalable de frutas liofilizadas, polvos liofilizados y
barras de fruta, manteniendo la calidad, la
disponibilidad y plazos de entrega confiables. Con
un centro de distribucién en Miami, integramos la
produccién a escala con una logistica eficiente en
EE.UU., atendiendo con flexibilidad al comercio
minorista y a los distribuidores globales.

FOODTECH BRASIL
Ciudad: Sao Paulo
Estado: Sao Paulo
Brasil

CERTIFICACIONES
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Realizacion:

Promovido por:

MINISTERIO DO GOVERNO FEDERAL .,
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