EMPRESA

Cachaca Matuta rescata la cultura de la
ciudad de Areia y del ingenio Vaca Brava,

B en Paraiba. El molino tiene mas de 150 afos
de historia y en sus instalaciones podemos
encontrar uno de los primeros ejemplos de
maquina de vapor procedente de Francia
en el siglo XVII.

El nombre MATUTA es un homenaje a los
antiguos comerciantes de cachaza a
granel, "os matutos", que acudian al
ingenio de Vaca Brava en mulas para
comprar la famosa cachaza brejeira.

\: +55 (83) 3066.0228
+55 (83) 9 8142.6469

e;" vendas@matuta.com.br

@ www.matuta.com.br

@cachacamatuta

DETALLES SOBRE CAPACIDAD
PRODUCTIVA, SAZONALIDAD Y
OTRAS CARACTERISTICAS:

- Capacidad de produccién de 5 millones de litros.

- Servicio comercial directo o representacién en
todos los estados brasilefios.

- Planificaciéon comercial activa para el liderazgo
nacional.

CACHACA MATUTA
Ciudad: Areia
Estado: Paraiba
Brasil
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CACHAZA

PRODUCTO
r MATUTA CRISTAL

Cachaza blanca, densa y limpida, con intensidad y persistencia.
Una bebida de acidez equilibrada con notas dulces y

% caracteristicas afrutadas y vegetales.

MATUTA UMBURANA

Fuerte aroma vegetal y afrutado con notas de maiz verde. Acidez en su justa
medida con notas dulces. Cachaza de fuerte personalidad, sabor dulce y
regusto aun mas dulce.

MATUTA BALSAMO

Lagrima consistente con notas de anis y castafia. En el retrogusto, el anis
habla mas alto. Acidez equilibrada que ayuda a componer una hermosa
cachaza.

MATUTA SINGLE BLEND

Lagrima consistente, aroma complejo, especias y notas afrutadas dulces,
sabor aterciopelado, dulce y ligeramente picante. Retrogusto con un toque
de tierra y pasas. Doble Premio de Oro del Concurso Spirits Selection de
Bruselas - Bélgica en 2021y 2022.

MATUTA BLACK BLEND

Lagrima simétrica, aroma dulzén, paladar suave y extremadamente
equilibrado. Retrogusto amaderado y dulce. Medalla de Oro en el Concurso
Spirits Selection de Bruselas - Bélgica en 2022.

MATUTA ABELHA RAINHA
Una bebida joven, ligera y muy agradable. Tiene baja graduacion alcohdlica
(El 23%) y conquista facilmente todos los paladares. Es preferible servirla fria.




