DUJAN

CAFE

EMPRESA

Nossa empresa nhasceu em um momento
simples ao lado da minha avé, no fogao a
B lenha. Enquanto torrdvamos café, tive a ideia
[ | de transformar aquela tradigdo em um
negoécio, anunciando para amigos e

conhecidos. O sabor especial e a histéria por
tras dele logo despertaram interesse.

O que comegou de forma despretensiosa
cresceu rapidamente. Hoje, nossas vendas
aumentam a cada dia e seguimos com o
propodsito de levar um café de qualidade, cheio
de carinho e autenticidade, para cada cliente.

\: +55 (69) 9 9218.1056
+55 (69) 9 9212.3939

e:ﬁ Jjoaoluizopo@gmail.com
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DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Atualmente, nossa capacidade de
producao situa-se entre 1,5 e 2
toneladas, refletindo nosso
compromisso com a qualidade e a
dedicacao constante em todo o

processo produtivo, desde a colheita

até o preparo final dos produtos.
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9 CAFE DO
BRASIL

[ Nem osoumio
PRODUTOS

P Trabalhamos exclusivamente com cafés da variedade
Canephora Robusta, cultivados em meio as matas do estado
de Rondbnia, regido que se destaca por abrigar a primeira
Indicagéo Geografica de Canephora do mundo. Esse
reconhecimento refor¢a nao apenas a singularidade do
terroir, mas também a qualidade e a identidade dos

cafés produzidos nessa terra. Nossa producgdo € fruto
da unido entre a agricultura familiar e grandes
empresas, que juntos valorizam tanto a tradi¢cdo
guanto a inovag¢ado no cultivo.
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Todos os nossos cafés séo colhidos no estagio ideal
de maturagao, garantindo que 90 a 95% dos frutos
estejam maduros, o que resulta em graos de sabor
mais intenso e equilibrado. Apds a colheita,
realizamos a secagem de forma cuidadosa,
utilizando secadores de fogo indireto ou terreiros,
métodos que preservam as caracteristicas naturais
do café e evitam defeitos no processo. Na etapa
seguinte, os graos sdo separados em dois grupos
distintos, peneiras 14/15 e peneiras 16/17,
assegurando uniformidade de tamanho. Esse
cuidado é essencial para que, durante a
torra, o café apresente um resultado
homogéneo, estavel e de
qualidade superior,
entregando ao consumidor
final uma bebida rica em
corpo, aroma e sabor.
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