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LA EMPRESA

Farofa de Israel nacié hace mas de 10 anos,
fruto de una tradicion familiar en la
produccion de farofa (harina de yuca
condimentada) artesanal. Lo que comenzdo
Ccomo una receta apreciada entre familiares y
amigos gand aun mas protagonismo tras la
apertura de un restaurante especializado en
parrilladas, donde la farofa (harina de yuca
condimentada) se convirtié rapidamente en el
acompanamiento mas solicitado por los
clientes.

Ante la gran aceptacion, surgioé la oportunidad
de convertir ese sabor Unico en un negocio.
Desde entonces, la empresa se ha dedicado a
producir una farofa (harina de yuca
condimentada) de alta calidad, con
ingredientes seleccionados, preservando la
tradicion, el sabor auténticoy la confianza
ganada a lo largo de los afios.

\: +55 (84) 9 96433354

@ farofadeisrael@gmail.com
@ www.farofadeisrael.com

©farofadeisraelrn

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD

Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Capacidad de produccion de 10
toneladas al mes, que combina
calidad constante, trazabilidad

completa y capacidad de expansion
para satisfacer el crecimiento de la

demanda.
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PRODUCTOS

La Farofa de Israel es una farofa (harina de yuca
condimentada) premium lista para consumir, elaborada con
harina de yuca de alta calidad e ingredientes
cuidadosamente seleccionados, lo que da como resultado un
producto con un sabor distintivo, una textura crujiente y una
excelente versatilidad gastrondmica. Su receta exclusiva se
desarroll6 a partir de una tradicion familiar y se perfeccion¢ a lo largo de mas
de diez afios, conservando las caracteristicas artesanales que le otorgan
identidad, autenticidad y un valor agregado reconocido por los
consumidores.
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Producida en un ambiente controlado y de conformidad con estrictos
estandares de calidad y buenas practicas de fabricacion, la Farofa de Israel
ofrece seguridad alimentaria, estandarizacién y un alto valor agregado. La
seleccion cuidadosa de las materias primas da prioridad a los ingredientes
naturales, lo que proporciona un producto con perfil “clean label”, que
satisface las demandas actuales del mercado de alimentos de calidad, sabor
auténtico y composicion diferenciada.

Ademas de la calidad de su formula, la Farofa de Israel se destaca por su
practicidad, ya que esta lista para consumir, lo que facilita el dia a dia de los
consumidores sin sacrificar el sabor. Su textura crujiente y su sabor
equilibrado armonizan perfectamente con asados, carnes, aves, pescados,
platillos tradicionales y diversas preparaciones de la cocina brasilefia, lo que la
convierte en una opcion versatil para diferentes ocasiones y perfiles de
consumo. Esta combinacién de tradicién, calidad, conveniencia e identidad
brasilefia posiciona a la Farofa de Israel como un producto diferenciado y
competitivo, capaz de atender tanto al mercado nacional como a
oportunidades de expansion internacional.

(4 /,

o farcl fncihor farefa

o melhe .l; munde ! de MUY
; 5. R y

S“ﬁ;’ml b
o Fat

t§u]

&

o4 melher farcfa
et e ,Im mundo !

Promovido por:

GOVERNO DO

BRLTL §iFcna

00 1AD0 00 POVO.

MINISTERIO DO

E SERVIGOS




