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LA EMPRESA

Sabarabucu fue fundada en 2007 en Sabara
(MG) por Meire, una emprendedora de Bahia
que vio en la jabuticaba/yabuticaba una
oportunidad para combinar tradicion y
negocio. La idea surgioé tras un curso sobre
productos derivados de esta fruta, cuando se
dio cuenta de su potencial, aun poco
explotado. La produccién comenzé de forma
artesanal, con ventas en el Festival de la
Jabuticaba/Yabuticaba, y crecié gradualmente
con el apoyo de instituciones como Sebrae y
Senar.

alimentos: valora la cultura y la identidad de
Sabara, promueve la jabuticaba/yabuticaba
como simbolo regional y genera un impacto
social, centrandose en la creacion de
oportunidades, especialmente para las
mujeres.
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I Sabarabucgu va mas alla de la produccion de

+55 (31) 9 8800.4480
+ 55 (31) 9 95732915

vendassabarabucu@gmail.com

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD
Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Sabarabucu cuenta con una capacidad
productiva disefiada para combinar la
produccioén a gran escala con la calidad
artesanal. En la actualidad, la empresa
procesa alrededor de 50 toneladas de
jabuticaba/yabuticaba al afio, lo que supone
una media mensual aproximada que se

ajusta en funcion de la temporada de la fruta

y la demanda del mercado.

ZUMOS/IJUGOS Y
PREPARADOS
~ | DE FRUTAS

PRODUCTOS

Sabarabugu es el mayor productor de derivados de

,
jabuticaba/yabuticaba de Brasil, con un procesamiento de
mas de 50 toneladas de fruta al afio. La empresa opera en el
2 mercado nacional con una linea diversificada de productos

artesanales de alto valor anadido, consoliddndose como
referente en el sector y contribuyendo al fortalecimiento del
turismoy la economia regional.

Sabarabucgu ofrece una linea completa de productos derivados de la
jabuticaba/yabuticaba, una fruta el 100 % brasilefa originaria de la Mata
Atlantica, que combina técnicas artesanales, calidad y una fuerte identidad
territorial. Su cartera explora la versatilidad de la fruta, con opciones que van
desde lo tradicional hasta lo innovador, ampliando sus aplicaciones
gastronémicas en diferentes ocasiones de consumo.

Sabarabucu produce derivados de jabuticaba/yabuticaba de forma artesanal,
con una calidad estandarizada y centrada en el sabor auténtico. Cuenta con
una cartera diversificada para consumo directo y uso culinario, que incluye
opciones con y sin azucar, uniendo tradicidon e innovacion. Sus puntos
diferenciales incluyen materia prima seleccionada, combinaciones
gastronémicas exclusivas y una fuerte identidad cultural de Sabara (MG). La
linea abarca mermeladas, licores, bebidas, salsas y dulces, consolidando la
marca como referencia al transformar la yabuticaba en una experiencia
gastronémica completa.
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