
O café recebe cuidados diferenciados 
desde o cultivo até o pós colheita, 
secando em terreiros suspensos na 
forma cereja natural ou descascado. 

Café especial 100% arábica, produzido nas cordilheiras 
do Caparaó, em altitudes que variam de 860m a 
1000m. Processo natural e CD. Venda em grãos cru, 
torrado ou moído. 

O café para se tornar especial recebe cuidados diferenciados desde 
o cultivo, colheita e pós colheita, descansando em terreiros 
suspensos na forma natural ou CD, sendo finalizados em terreiros 
de cimento.

DETALHES SOBRE CAPACIDADE 
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E 

OUTRAS CARACTERÍSTICAS:

EMPRESA PRODUTOS

CAFÉ

cnabrasil.org.br/agrobr

PT

A capacidade produtiva varia de ano para 
ano. O cuidado com as lavouras duram o 

ano todo, sendo a colheita mais intensa nos 
meses de abril a julho. 

+55 (32) 9 8481.2135 

cafepaixaodocaparao@gmail.com

@sitio_sonho_meu_cafepaixao

O Sítio Sonho Meu foi adquirido em 2019 
pelo proprietário Flávio e em 2020 foi 
dado início a produção de cafés 
especiais. O nome "Paixão do Caparaó" é 
uma homenagem a esposa, de 
sobrenome Paixão, nascida e criada 
entre as cordilheiras do Caparaó.  Assim 
como esse amor, crescente e eternizado, 
este café traz um "sabor para se 
apaixonar". 

BRASIL Minas
Gerais

PAIXÃO DO CAPARAÓ
Cidade: Espera Feliz 
Estado: Minas Gerais
Brasil

CULTIVAR: CATUAÍ.
Sensorial: caramelo, chocolate, amêndoas, melaço, especiarias,
caramelo, açúcar mascavo.

NCM 09.0110. 00
CAFÉ GRÃO 

NCM 09.0120. 00
CAFÉ TORRADO 

NCM 09.0110. 00
CAFÉ NÃO TORRADO 


