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EMPRESA PRODUTO

Nascida na serra e pronta para voar. Esse é o
lema da Tié, que reflete o nosso respeito a
tradicao, aos sabores que brotam da terra
onde nascem nossas cachagas.

Aqgui, entre as montanhas das Terras Altas da Mantiqueira,
nasce a Tié. O terroir dessa regido de forte tradicéo
alambigueira estda em cada dose da nossa cachaca, que leva o
nome de um passaro cujo canto ecoa pelos campos de
altitude e pelos bosques da serra.

Acreditamos que esses sdo os valores que uma
cachaca deve levar quando alga voo. Nosso
lema também revela o nosso compromisso

Produzida artesanalmente corm cana cultivada na fazenda,
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Canela sassafras, teor alcodlico 42%.
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DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

&

Capacidade produtiva do alambique 60.000
litros/safra. Producdo acontece no periodo da
seca na regiao (abril a setembro) onde o teor de
acucar da cana atinge seus melhores niveis.

A compostagem do bagacgo da cana é utilizada como fertilizante organico.
Desenvolvemos a cultura de leveduras selecionadas que serdo utilizadas
na preparagao do fermento utilizado no processo de produgao da cachaga.
A reserva legal do empreendimento é conectada, formando corredores
ecoldgicos, que permite o deslocamento da fauna e flora local e trocas
genéticas naturais. Na propriedade foi criada a RPPN Nascentes do
Aiuruoca para desenvolvimento do ecoturismo e estudo ambiental.
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