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LA EMPRESA

La finca llamada Fazenda Irarema es un lugar
especial que mezcla lo antiguo con lo nuevo. Todo

comenzoé en 2014, cuando el sueno de la familia se
B hizo realidad con la adquisicion de Fazenda

Irarema. Desde 2015, la finca se dedica a la
produccién de aceite de oliva, y en 2018, en su
primera cosecha, gand su primer premio,
consolidandose como un referente en la
produccion, lo que nos hace destacar por la
calidad excepcional de nuestros aceites, que se
extraen en frio para preservar los nutrientes y la
frescura de las aceitunas.

Ahora, ampliamos nuestra cartera con la
introduccion del aceite de aguacate,
manteniendo nuestro compromiso con las

0}’\ practicas sostenibles y la excelencia en la
produccion. El aceite se extrae con el mismo
cuidado que aplicamos a las aceitunas, ofreciendo
una opcidn saludable y deliciosa. Le invitamos a
conocer el sabor inigualable de nuestros aceites
de oliva y apreciar la dedicacién de Fazenda
Irarema a la calidad y la innovacion.

+55 (35) 9 9906.3458
fazendairarema@gmail.com

www.fazendairarema.com.br
@fazendairarema

DETALLES SOBRE CAPACIDAD
PRODUCTIVA, SAZONALIDAD Y
OTRAS CARACTERISTICAS:

ACEITE DE
#AGUACATE

PRODUCTO

Avobrado es un aceite de oliva creado por
Fazenda Irarema exclusivamente para la
exportacion.

<

Tras un riguroso proceso de seleccion de la
calidad del fruto, se extrae en frio mediante
procedimientos mecanicos para preservar el sabor y los
aromas. El proceso consiste en la trituracion de la pulpa,
seguida del malaxado, siendo la mezcla lenta para
facilitar la separacion del aceite. A continuaciéon se
centrifuga para separar el aceite de las fases sélida y
acuosa, obteniéndose un aceite puroy rico en
nutrientes. El aceite de aguacate tiene un punto de
humo relativamente alto, alrededor de 190 a 270 °C.

Nuestro aceite de aguacate se distingue por su
originalidady la utilizacion de ingredientes naturales,
sin sodio, azUcares ni grasas, conteniendo Unicamente
los nutrientes que se encuentran en el aguacate.
Pretendemos valorizar el lugar, comprando sélo en
explotaciones brasilefas y garantizando la calidad de
los productos.

FAZENDA IRAREMA SE DESTACA POR SU PRODUCCION
DE ACEITE DE AGUACATE, CON UNA CAPACIDAD DE
PRODUCCION CRECIENTE, ALCANZANDO UNOS 100.000
LITROS ANUALES.

La cosecha estacional se realiza entre Jos meses de marzo y agosto,
cuando e/ fruto estd en su mejor momento, por lo que iniciamos e/
proceso de produccion de aceite de aguacate con el fin de competir
con jos principales paises exportadores como México y Esparia,
manteniendo un aito nivel de calidad, como es e/ caso de nuestros
mundialmente reconocidos aceites de oliva.

FAZENDA IRAREMA
Ciudad: S3o Sebastido da Grama
Estado: Sao Paulo
Brasil

Promocion:

A apexBrasil®
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