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EMPRESA

A ACARACGCRI nasceu na regido de Acarape, no
Ceard, a partir de uma propriedade rural
dedicada a produgéo agricola e ao cultivo da
cana-de-acucar. A partir dessa ligagdo com a
terra, a familia fundadora passou a
transformar matérias-primas locais em
produtos que valorizam a cultura e a tradi¢cdo
da regido, como a Cachaga Artesanal Taberna
do Poco, produzida por métodos tradicionais
em alambique de cobre.

Com o tempo, a empresa ampliou suas
atividades e consolidou-se como uma
agroindustria voltada a valorizagao da
produgéo regional. Entre seus produtos estdo
o melado de cana-de-agucar, o melado de
caju e doces sem adig¢do de aglcar, como os
de banana e de caju, que preservam o sabor
natural das frutas.

\: +55 (85) 9 8880.9330
+55 (85) 9 8694.7671

@ acaragritabernadopoco@gmail.com
@ www.acaragri.com.br
@acaragri

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

A ACARAGRI produz cachaca de
alambique em lotes controlados, com
capacidade de 10.000 litros mensais.
Na linha de produtos saudaveis, a
capacidade produtiva é de 1.000 kg por
més, com foco na qualidade e na
selecdo das matérias-primas.

ACARAGRI
Cidade: Acarape
Estado: Ceara
Brasil

Realizagdo:

AaGrobr

O saborde irmais longe

www.agrobr.org
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PRODUTOS

P A empresa produz cachaga de
alambique, parte delas
envelhecidas em barris de
madeira, além de melado de
cana-de-agucar e melado de
caju, ambos sem adicdo de
acucar. Também integra o portfélio uma linha
de doces de frutas elaborados sem
conservantes, entre eles a bananada cascéo,
que igualmente ndo possui adicdo de agucar.
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A ACARAGRI mantém controle de todas as
etapas produtivas, desde o cultivo das
matérias-primas até o processamento final,
garantindo rastreabilidade, padronizagao e
qualidade. A cachacga é produzida a partir de
cana-de-acUcar cultivada localmente, com
fermentagao natural e destilagao em
alambique de cobre, sendo parte
envelhecida em barris de madeira, o que
contribui para maior complexidade de aroma,
cor e sabor. O melado de cana é obtido pela
concentragdo natural do caldo da cana,
engquanto o melado de caju é elaborado a
partir do pedunculo do caju, valorizando
ingredientes tipicos do Nordeste. Os doces de
frutas sao produzidos a partir de frutas
selecionadas, preservando o sabor natural e
ampliando as opg¢des de consumo.
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