EMPRESA

Fundada em 7 de setembro de 2006, a Oca do
Acai nasceu em Parnamirim (RN) como uma
peguena lanchonete movida pela paixao por
oferecer um acgai de qualidade. Em 2008,
iniciou a produgao do proprio produto para
garantir mais controle, sabor e padronizacéo.

O crescimento levou a transformacao da
empresa em indUstria em pouco tempo,
ampliando sua atuagéo para diversos estados
do Nordeste. Hoje, com estrutura moderna e
capacidade produtiva ampliada, a Oca
desenvolve ndo s6 produtos a base de acai
para varejo e food service, mas também um
portfélio completo de Cremes, Sorvetes e
Granolas, gerando empregos e levando o
sabor da Amazonia a cada vez mais
consumidores.

+55 (84) 3272.2769
+55 (84) 9 8109.4853

gerentecomercial@ocadoacai.com.br

€

www.ocadoacai.com.br

@ocadoacai

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Capacidade produtiva robusta e
orientada a exportagao, com volume
médio de 140.000 toneladas mensais,

assegurando fornecimento consistente
para parceiros internacionais. Estrutura
preparada para expansao gradual da
capacidade produtiva conforme o
crescimento dos mercados atendidos.
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Realizagdo: ﬁ

AGrobr

O sabordeirmais longe

www.agrobr.org

Cidade: Sao José de Mipibu
Estado: Rio Grande do Norte
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PRODUTOS

Sorbet de Agai da Oca é um alimento congelado produzido a
partir de polpa de agai selecionada, oferecendo sabor
auténtico, textura cremosa e alto valor energético. Fonte de
fibras, vitaminas e minerais, o acai contribui para uma
alimentagao equilibrada e para a reposigcao de energia.
Desenvolvido com rigorosos padrdes de qualidade e
seguranga de alimentos, o produto passa por processos controlados de
produgao, rastreabilidade e manutengao da cadeia de frio, garantindo
padronizacao e estabilidade. Disponivel para varejo e food service, destaca-se
pela qualidade consistente, praticidade e excelente experiéncia de consumo.
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Qualidade e sabor consistentes: produzido com matéria-prima selecionada e
processos padronizados, garantindo uma experiéncia sensorial superior e
uniforme em cada lote. Disponibilidade durante todo 0 ano: mantemos
estoque e planejamento produtivo que

asseguram o fornecimento continuo,
inclusive nos periodos de entressafra
do agal, sem oscilagdes
significativas de qualidade ou
disponibilidade. Seguranca
alimentar: adotamos rigorosos
controles de qualidade,
rastreabilidade, monitoramento
de processos e manutengado da
cadeia de frio, garantindo um
produto seguro, confidvel e em
conformidade com as exigéncias
do mercado.
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