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Fundado en 2019 en la zona rural de Formiga
(MG), Do Rancho nacié con la propuesta de
transformar los frutos de su propio huerto en
gelatinas artesanales, preservando el sabor
auténticoy el cuidado de una produccion
familiar. Nuestra misiéon es aportar a tu mesa
el verdadero sabor del campo, con el toque
artesanal tipico del interior de Minas.

Con el crecimiento de la marca, ampliamos el
portafolio para incluir salsas y antipasto,
siempre elaborados de forma artesanal, con
recetas autorales y tradicion familiar. A lo largo
de esta trayectoria, hemos obtenido
reconocimiento nacional, con especial énfasis
en el primer puesto en la categoria de
Gelatina Mixta en el Premio CNA Brasil
Artesanal Jelly 2025, reforzando la calidad y
originalidad de nuestros productos

\: +55 (37) 9 98241124
+55 (37) 9 9968.8662

@ ddorancho@gmail.com
@ www.ddorancho.com.br
@ddorancho

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD
Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Capacidad de produccién mensual
estimada en aproximadamente 1.500
vasijas, con procesos estructurados

PRODUCTOS

Actualmente, Do Rancho esta presente en varias ciudades de

,
Brasil y continla expandiéndose, preservando su esencia
artesanal y el compromiso de ofrecer productos con
2 identidad, calidad y una fuerte conexion afectiva.

La marca ofrece una linea de mermeladas, salsas y antipastos
artesanales, desarrolladas con un enfogque en la autenticidad, la apreciacion
de los ingredientes y la excelencia en el sabor. Entre sus principales
caracteristicas destaca la produccion de mermeladas sin conservantes,
elaboradas con frutas frescas cosechadas en el punto ideal de madurez,
ademas de la fabricacion en pequerios lotes, que garantiza un mayor control
de calidad y estandarizacion. Los procesos son mayormente manuales,
garantizando el cuidado en cada etapa de produccion. Complementando el
portafolio, salsas y antipastos presentan combinaciones autoralesy
diferenciadas, proporcionando versatilidad de consumo, ideal para
desayunos, maridajes con quesos, embutidos y diversas aplicaciones
gastronémicas.

Como diferenciales, Do Rancho destaca por su produccion el 100% artesanal,
fuertemente influenciada por recetas y tradiciones familiares. El bajo uso de
maquinaria refuerza el cuidado manual y la calidad del producto final. Su
identidad Minas Gerais valora el sabor auténtico y el concepto de comida
afectiva, mientras que el desarrollo de sabores exclusivos amplia las
posibilidades de consumir mermeladas. De este modo, la marca ofrece
productos que unen origen, simplicidad y excelencia.

Jaleas y mermeladas

NCM 2007.99.10

Condimentos y especias

NCM 2103.90.21
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para garantizar la eficiencia operativa, I”
la estandarizacion y el mantenimiento ;,
del alto estandar de calidad artesanal
en cada unidad producida.
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