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SANTATEREZA  SERRAGAUCH

LA EMPRESA

Somos de la fabrica de cachaza VELHO
ALAMBIQUE y producimos nuestras cachazas
desde julio de 2001.

La Cachacaria (tienda de cachazas) cuenta con
sus propios campos de cafia de azUlcar, con la
cosecha en el punto ideal de maduraciony la
molienda diaria realizada por la propia familia.
Situado en Santa Tereza, una encantadora
ciudad del sur del pais con unos dos mil
habitantes, el lugar representa las raices e
historia de la familia. Pronto se publicara un
video con nuevas imagenes actualizadas.

Cachagaria Velho Alambique opera en el
mercado nacional, con una presencia mas
fuerte en las regiones Sur, Sureste y Medio
Oeste. En estos lugares, participa activamente
en ferias y eventos, trabajando tanto en el
comercio minorista como en el mayorista,
consolidando su reputacion por la calidad y
autenticidad de sus cachazas.

\: +55 (54) 34561024
+55 (54) 9 91711653

@ ivandroremus@hotmail.com
@ www.velhoalambique-rs.com.br
) ©@velhoalambiguecachacaria

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD
Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Capacidad de produccion de 100.000 litros
al afo, con fabricacion totalmente organica
y artesanal, asegurando un producto de
excelencia. Nuestras bebidas cuentan con
una calidad superior, junto con una
presentaciéon impecable que refuerza
nuestro compromiso con la autenticidad y
el cuidado en cada paso del proceso.

Ciudad: Santa Tereza

Brasil

Realizacion:

AaGrobr

O saborde irmais longe

www.agrobr.org

CACHACA VELHO ALAMBIQUE

Estado: Rio Grande do Sul
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PRODUCTOS

P Comprende un poco la rutina de nuestro alambique y conoce

cada etapa que atraviesa la cachaza
hasta convertirse en el producto

lleno de sabor, identidad y tradicion
que te entregamos. Desde el cultivo

de la cafa de azUcar hasta el relleno
final, cada proceso se realiza con cuidado y precision.

El viaje incluye la gestion de los campos de cana de
azlcar, la cosecha en el punto ideal, la molienda diaria y
la destilacion realizadas en una caldera de lefa,
preservando técnicas artesanales que dan lugar a
una bebida auténtica. Todo este esfuerzo se
recompensa cuando la cachaza adquiere
cuerpo, aroma y sabor, reflejando la
dedicacion de quienes la producen.
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Somos productores de cachaza artesanal, y
nuestra gran diferencia estd en la Certificacion
de Cachaza Organica. Nuestras cachazas
estan certificadas por Eco Vida y reconocidas
oficialmente por el Ministerio de Agricultura
(MAPA), asegurando que todo el proceso de
produccion, desde la plantacion hasta la
destilacion, cumpla con estrictos estandares
de sostenibilidad, pureza y calidad. Esta
certificacion reafirma nuestro compromiso de
ofrecer una bebida de excelencia, elaborada
de forma responsable y con respeto por la
naturaleza.
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