EMPRESA

A Kofi Cafés nasceu com um propdsito claro:
provar que café bom nao precisa de agucar.
Sediada em Cuiaba (MT), a empresa leva ao
mercado um café especial 100% ardbica,
cultivado no Sitio Ouro Verde, na Serra da
Mantiqueira (MG), a mais de 1.000 metros de
altitude.

Atorra é diaria e feita sob demanda, o que
conecta a origem ao cliente com frescor,
rastreabilidade e qualidade constante. A Kofi
ja atende consumidores de todo o Brasil pelo
e-commerce, com avaliacdo média de 4,8
estrelas. Agora amplia sua atuagao no B2B,
oferecendo a cafeterias, empodrios, hotéis e
distribuidores um café especial de origem
dnica.

+55 (65) 9 8134.9330
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atendimentokoficafes@gmail.com

@ www.koficafes.com
@kofi.cafes

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Torra sob demanda, consultar viabilidade: café

torrado, em grdos ou moido, pacotes de 250 g.
O foco B2B sdo cafeterias, empdrios e lojas
gourmet, hotéis e restaurantes, empresas que
compram para escritorios ou presentes
corporativos, e distribuidores ou importadores
de cafés especiais.

KOFI CAFES
Cidade: Cuiaba
@ Estado: Mato Grosso
Brasil
Realizagdo:

AGrobr

O sabordeirmais longe

www.agrobr.org
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PRODUTOS

Produzido com graos 100% arabica de origem Unica,
cultivados na Serra da Mantiqueira (MG) em altitudes
superiores a 1.000 metros, este café especial oferece uma
experiéncia sensorial sofisticada e auténtica. Disponivel em
graos ou moido, é torrado sob demanda para garantir
maximo frescor, aroma e qualidade em cada entrega.

NCM 0901

Apresenta corpo médio, dogura natural e acidez equilibrada, com delicadas
notas de chocolate e caramelo, sem adigéo de aromatizantes ou adogantes.
Seu perfil sensorial naturalmente adocicado proporciona uma bebida
agradavel e equilibrada, dispensando o uso de agucar.

A qualidade é assegurada por um rigoroso
controle de processos, desde o planejamento
da producédo até a avaliagao de cada lote,
garantindo padronizagao, rastreabilidade e
melhoria continua. Comercializado em
embalagens de 250 g, com validade de 6
meses, € uma excelente opgao para
cafeterias, empdrios gourmet, hotéis,
restaurantes e presentes corporativos que
buscam um café premium, de origem
certificada e qualidade consistente.

Diferenciais: origem Unica na Serra da
Mantigueira, torra sob demanda, notas
naturais de chocolate e caramelo, frescor
garantido, rastreabilidade, controle de
qualidade continuo e fornecimento com
padrdo consistente.
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