LA EMPRESA

En 2019, la empresa comenzd a comercializar
sus aceites de oliva extra virgen, lo que le valio
rapidamente el reconocimiento internacional.

Desde el lanzamiento de su primer producto,
en 2019, Estancia das Oliveiras ha ido forjando
una trayectoria de excelenciay
reconocimiento internacional. Con mas de
500 premios obtenidos desde 2019, la marca
se ha consolidado oficialmente como el aceite
de oliva mas premiado de Brasil y la tercera
marca de aceites de oliva mas premiada del
mundo, un resultado que refleja el alto nivel
de calidad, la dedicacién al cultivo y el
compromiso permanente con la produccion
de aceites de oliva extra virgen de excelencia.

+55 (51) 9 8179.2497
+55 (51) 9 9813.0919

rafael@quintadaestancia.com.br
www.estanciadasoliveiras.com.br
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DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD
Y OTRAS CARACTERISTICAS:
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Nos encontramos en una fase de crecimiento de
la produccién: en 2025 produjimos 7,800 litros
de aceite de oliva, todos de categoria super
premium, y en 2026 alcanzamos los 21,000 litros.
Tenemos la capacidad de suministrar aceites de
oliva con estabilidad a lo largo de los afios,
siempre respetando nuestro enfoque y
posicionamiento orientados a los mercados de
lujo de nicho.

Ciudad: Viamao

Brasil

Realizacion:

AGrobr

O sabordeirmais longe

www.agrobr.org

PRODUCTOS

ESTANCIA DAS OLIVEIRAS

Estado: Rio Grande do Sul

apexBrasil

ACEITE
DE OLIVA

NCM 1509.20.00

Los factores que distinguen al aceite de oliva Estancia das
Oliveiras son un terrufio Unico en los Campos de
la Estancia Grande, en la ciudad de Viamao, que
produce aceites complejos con hasta 12 notas
de sabor (una explosiéon sensorial que aporta
valor a los platillos de la alta gastronomia),
ademas de mucho trabajo y dedicacion en cada etapa del
proceso de produccion: desde la siembra de los olivos, pasando
por el cuidado de cada uno de los arboles, la poda, el

manejo, la cosecha de las aceitunas (cosecha manual

para mantener la integridad de las aceitunas), el
tiempo entre la cosecha y la extraccion (de solo 2 R -
horas), la extraccion del aceite, el embotellado (en
envases que mantienen la calidad del aceite), la
ventay la distribucion.
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Producimos aceites de oliva extra virgen premium, el
100% brasilefios, en nuestro olivar familiar en Viamao, Rio
Grande do Sul. Nuestra gama incluye diferentes variedades

y mezclas, con una elevada complejidad sensorial y perfiles
para diferentes aplicaciones gastronémicas. Las aceitunas se
cosechan preservando su integridad y se procesan en tan solo
2 a 3 horas, lo que garantiza la maxima frescura, aromasy
calidad. Mientras que los aceites maravillosos alcanzan hasta
7 notas de sabor, nuestros aceites en los concursos

mundiales han superado las 12 a 14 notas con indices
altisimos de polifenoles y antioxidantes. Estancia das Oliveiras
es actualmente la marca de aceites de oliva mas premiada de
Brasil y la tercera mas premiada del mundo, con mas de 500
reconocimientos internacionales y premios obtenidos en los
cinco continentes.
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‘Azeite de Oliva
EXTRA VIRGEM PREMIUM

BLEND INTENSO
FCUALEFRANTOO
Viamdo - 25
N 250ml

Promovido por:

MINISTERIO DO SoverNo po N,

DESENVOLVIMENTO, %!

INDUSTRIA, COMERCIO b= -rl- ?‘ Y"

E SERVIGOS [V

CNA SEB_=RAE




