LA EMPRESA

La Vinicola Casa Moura se encuentra en la
Serra da Jiboia (Goias, Brasil), entre 960 y 1080
metros sobre el nivel del mar, con amplitud
térmica, microclima tropical semi humedo de
altitud y suelos rocosos: arenisca, cuarcita y
esquisto.

La productividad de la bodega Casa Moura
por hectarea es limitada, lo que constituye un
factor clave para garantizar la alta
concentraciéon y calidad de los vinos. La
plantacion se realiza en pequefas parcelas,
con practicas de doble poda y cosecha
manual e invernal, con vides activas que
buscan nutrientes en las profundidades de las
rocas. El terrufio convive en sostenibilidad,
junto a 1200 hectéareas de bosque nativo
preservadas por la bodega, que utiliza botellas
ligeras, energia de fuentes renovables,
consumo consciente de agua y reduccion de
emisiones de carbono.

\: +55 (62) 3997.8300

@ comercial@bodegaww.com
@ www.bodegaww.com

@vinicolacasamoura

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD
Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Nuestra vinicola tiene una capacidad de
produccién de hasta 33 000 botellas al
ano, con vinos elaborados en la Serra da
Jiboia, en Goias. El producto esta
disponible durante todo el ano, con una
cosecha anual.
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PRODUCTOS

P Nuestros vinos de alta gama son aromaticos, equilibrados,
con potencial de guarda, veganos, no se filtran, no envejecen
en madera, no se airean, todo ello para preservar los sabores y
aromas naturales de la uva, con cuerpoy mayor intensidad en
el paladar, con un perfil sensorial complejo y sorprendentes
matices, con una tipicidad que destaca por encima de los
estandares, con una mayor expresion de las variedades de uva.
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Linea de productos Casa Moura:
W One: Tintos secos con un contenido alcohdlico entre el 13% y el 14%.

Terras Altas do Cerrado: Tintos secos con un contenido alcohdlico entre el
14,1% y el 16%. Blancos secos con un contenido alcohdlico entre el 1% y el 12%.

Serra da Jiboia: Tintos secos de cosecha temprana, mas ligeros,
gastronémicos y para el consumo diario. Grado alcohdlico entre el 12% y el
13%.

Ercidia: Licorosos dulces y semidulces. De cosecha tardia, sin adicion de
aguardiente vinica. Grado alcohdlico entre el 17% y el 18%. Elegantes,
versatiles, para aperitivos, postres y cocteles.

Los tintos W One y Terras Altas do Cerrado: han recibido 10 medallas de
doble oro, oro y plata en concursos nacionales e internacionales, como
Vinalies (Cannes), IWC (Londres), Vinus (Mendoza) y GPVB (Rio de Janeiro). La
Vinicola Casa Moura participa exclusivamente en catas a ciegas en las 15
pruebas de vinos mas importantes del mundo.

Promovido por:

e ARLFIL NG ONA sema




	Página 1

