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Nossa cachaca é resultado de uma tradi¢do
familiar de imigrantes Italianos com mais de
22 anos de histéria. E nessa caminhada
conseguimos desenvolver cachagas artesanais
premiadas no Brasil e no mundo.

Por isso, nosso nome Imigrante, € para honrar
a memoria das pessoas que deixaram seu lar,
e desbravaram terras virgens construindo com
muito trabalho e luta nossa histéria. E
continuaremos nossa histéria de geragdo em
geragao criando as melhores cachagas!

+55 (48) 3465.2331
+55 (48) 9 9975.3439

ricardo@cachacariaimigrante.com.br

www.cachacaimigrante.com.br

@cachaca.imigrante

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

A fabrica esta localizada no estado de Santa
Catarina no Brasil. Incentivos fiscais para
importacao e exportacdo. Garrafas
adaptadas ao mercado internacional.
Certificados para Comercializacao e
Exportacao. Producao atual de 150.000 a
200.000 litros anuais, com capacidade
produtiva de aumento significativo.

CACHACA IMIGRANTE

Santa

Catarina Estado: Santa Catarina

Brasil

cnabrasil.org.br/agrobr

Cidade: Pedras Grandes

CACHACA

PRODUTO

P Nossas cachagas sdo artesanais, produzidas de Cana-de-
AcUcar, destiladas em alambique de cobre e armazenadas em
barris de madeiras, brasileiras como a Amburana e Balsamo, e
importada como Carvalho. A Cachaca Prata € armazenada em
dornas de inox, onde mantém as suas caracteristicas iniciais.
No periodo de maturac¢do da cana-de-agucar, iniciam-se as medicdes
técnicas dos indices de sacarose para determinar o periodo de inicio do corte,
respeitando a maturagao ideal da planta. Nos preocupamos com a
qualidade, da selecéo e variedade da cana-de-acucar, do processo de
produgao e armazenamento das nossas Cachagas, seletas e premiadas no
Brasil e no Mundo!
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Cachacga Extra Premium: Envelhecida em barril de carvalho Americano
durante 10 anos. Sabor classico e refinado. Premiagao Internacional e Brasil

Cachaca Balsamo: Envelhecida em barril de balsamo durante 2 anos. Sabor
e Aroma suave. Premiagao Internacional.

Cachaca Carvalho: Envelhecida em barril de carvalho durante Tano. Sabor
refinado e sutil. Premiag¢do no Brasil.

Cachaca Amburana: Envelhecida em barril de amburana durante 1ano.
Sabor delicado e suave. Premiagao no Brasil.

Cachaca Prata: Armazenada em dornas de inox por 4 anos. leve com sabor
de cana. Premiacdo no Brasil.
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