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EMPRESA PRODUTOS

Cooperativa formada por médios e s Nossos produtores produzem améndoas dentre as

pequenos produtores. Surgiu com o melhores do brasil, com reconhecimento da CEPLAC
B proposito de produzir cacau e derivados e de 6rgaos avaliadores.

de qualidade, também para proteger o <

bioma da mata atlantica e ter Produzimos améndoas de qualidade, organicas ou

responsabilidade social. Queremos que convencionais, com laudo de avaliacido do CIC Centro

0 nosso cooperado seja adequadamente de Inovacdo do Cacau, nibs, chocolates finos e geléia da polpa de

remunerado pelos produtos que ele cacau.

produza.

NCM 1801.00.00

Queremos que o Nosso produto seja
conhecido e reconhecido pela NCM 1806.32.10 NCM 2007.99.00

exceléncia no Brasil e no mundo.
Queremos mudar a forma de ver e de

pensar o cacau na nossa Regiao * CACAU
Cacaueira do Sul da Bahia. e NIBS

* GELEIA
\: +55 (73) 9 9138.8884 « CHOCOLATES
@ coopercabruca@gmail.com * LIQUOR

@ www.coopercabruca.com.br
@coopercabrucasulbahia / @coopercabruca

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

X"

Nossa capacidade produtiva situa-se em torno
de 20 toneladas anuais de améndoas, nibs e
liquor de cacau. 2 toneladas de geléia.

Cidade: Itabuna
Estado: Bahia
Brasil

cnabrasil.org.br/agrobr 24? &g % CNA ApexBrasil :

CACAUICULTORES CERTIFICACOES

Rede de Agroecologia
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NCM 1803.10.00
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