EMPRESA

A Extrema Destilaria nasceu com o propdsito
de oferecer um destilado de alta qualidade,
produzido com responsabilidade ambiental e
respeito ao ecossisterma. Nossa cachaca €
elaborada a partir de cana-de-acUcar cultivada
de forma controlada, seguindo rigorosos
padrdes que nos garantem, desde 2009, a
certificagdo de produto organico.

O processo € artesanal, com destilagao em
alambiques de cobre e utilizagdo exclusiva do
“corac¢do” da destilagao, assegurando pureza e
suavidade. O envelhecimento em madeiras
selecionadas, aliado ao controle de qualidade
e a rastreabilidade completa, resulta em um
produto que traduz nossa identidade e
compromisso com a exceléncia.

\: +55 (82) 9 8881.8328

@ marcos.mindeloO6@gmail.com
@ www.extremadestilaria.com.br

@extrema.destilaria

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Ay
~ rd

Atualmente, contamos com uma
capacidade produtiva de 100.000
litros por ano, operando com
rigorosos padrdes de qualidade e
controle em todas as etapas do
processo.

Cidade: Pureza

Brasil

Realizagdo:

AGrobr

O sabordeirmais longe

www.agrobr.org

EXTREMA DESTILARIA

Estado: Rio Grande do Norte
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PRODUTOS

Descubra uma linha completa de bebidas
premium que une tradigao, qualidade e
sofistica¢do. Da premiada Extrema Prata, leve
e versatil, a consagrada Extrema Ouro, Nosso
best-seller de perfil marcante, cada rétulo
oferece uma experiéncia Unica. A linha
Premium, maturada em madeiras especiais, destaca aromas
e sabores exclusivos, enquanto a edigao Ultra Premium 20
anos representa o apice da exceléncia. O portfdlio se
completa com o Limoncello Fattoria, a refinada Vodka
Voyage e uma linha de drinks prontos, refrescantes e
inovadores, uma sele¢do pensada para consumidores
exigentes e mercados que valorizam autenticidade,
consisténcia e alto valor agregado.
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Nosso diferencial estd na combinagéo entre origem
e precisao. Utilizamos matéria-prima organica
certificada, garantindo pureza desde o campo até a :
garrafa. O rigoroso processo de destilagcdo em /IA
alambiques de cobre assegura suavidade,
consisténcia e riqueza aromatica em cada lote. O
envelhecimento em barris selecionados agrega
complexidade e identidade sensorial, elevando o
padrdo do produto. O resultado é uma bebida \‘TD_ ol
auténtica, sustentavel e altamente diferenciada, s
com qualidade internacional e identidade brasileira. Sl
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