CAFE

GALICIA

LA EMPRESA

Café Galicia comenzo con el objetivo de
agregar valor al café producido en la finca
Galicia, un café de especialidad, lleno de
matices y sabores diferentes, con un micro
lote post-cosecha que es cuidado con amor
por su propietaria Luiza Dorna.

El primer lote de café tostado comenzdé con
10kg, sélo por encargo, a mediados de enero
de 2022, todo hecho a mano con mucho
cuidado y amor. Tostamos 2kg a la vez,
tardando alrededor de 40 minutos para cada

PRODUCTOS

Café de especialidad, con microlotes en la postcosecha,
cuidado por la socia del propietario, tostado y molido también
por el propietario, y cuando se necesita mano de obra, se llama
a las esposas de los empleados que trabajan en la finca, por lo
que puedo decir que el trabajo en la torrefaccién lo hacen sdélo
mujeres, mujeres tan especiales como el café que se produce en la finca
llamada Fazenda Galicia.
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Granos Seleccionados
Tras su recoleccion, nuestro café pasa por un proceso de selecciony
evaluaciény, a continuacion, se tuesta para su distribucion.

Clasificacién
Una vez seleccionados los granos, se someten a un cuidadoso proceso de
clasificacion para determinar el tipo de bebida que proporcionaran.

tueste.

Proceso de Tostado, Molienda y Envasado

Tras la Ultima etapa, cada tipo de café se tuesta, se muele y se envasa en su
propio embalaje para la venta.

Café de especialidad, tostado en grano y/o molido, en paquetes de 1kg,
500gr y 250gr, y café verde.

Hoy enviamos Café Galicia a casi todos los
estados del pafis.

Q +55 (34) 9 9951.8042

M cafegalicia@cafegalicia.com.br -
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CAFE EN
GRANO VERDE

www.cafegalicia.com.br

@cafe_galicia_
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DETALLES SOBRE CAPACIDAD
PRODUCTIVA, SAZONALIDAD Y
OTRAS CARACTERISTICAS:

LA CAPACIDAD DE PRpDUCCI()N
60KG POR DIA

En cuanto a la estacionalidad en la Industria del Café de Galicia, es
casi inexistente, ya que el Café de Galicia es un producto de
especialidad, que agrada a los paladares mas exigentes y amantes
del café, por lo que se consume durante todo el afo, y para tener
un café con un tueste siempre fresco, se necesitan nuevos tuestes
casi a diario para servir mejor a nuestros clientes.
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