EMPRESA

A empresa Cozinharia do Marcio foi criada em
2020 para atender ao publico que busca
alimentacdo saudavel e sem conservantes. A
empresa desenvolveu uma linha de purés de
tomates e molhos pestos com uma receita de
producao que utiliza produtos selecionados e
sem agrotoxicos e que remete ao sabor do
alimento caseiro.

A embalagem em vidro foi pensada para que
0 consumidor possa visualizar a cor e a textura
consistente com pedagos de tomates do
produto.

VERO COZI é a Marca da empresa responsavel
pelas exportagdes de purés de tomates
tradicional e puré de tomates com manjericao
e sem conservantes.

@

\: +55 (84) 9 9962.5740

@ cozinhariadomarcio@yahoo.com
@@ @cozinhariadomarcio
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COZINHARIA DO MARCIO

Estado: Rio Grande do Norte
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PRODUTO

NCM 2002.10.00

P Puré de Tomates tradicional e com Manjericdo. Embalagens
com 500g do mais puro puré de tomates sem conservantes.
Tomates selecionados maduros, manjericdo sem agrotoxicos e
de cultivo préprio, cebola, alho, azeite extra virgem chileno
Nova Oliva e férmula sem conservantes.

<

O produto tem 3 processos de seguranga do alimento: Pasteurizacéo,
fechamento vacuo e lacre termo moldavel. Tabela nutricional aprovada pelas
novas normas da Anvisa. Coédigo de barras. O produto tem prazo de validade
de 6 meses fora da geladeira e depois de aberto, 5 cinco) dias na geladeira.

Sem conservantes. Produgdo artesanal que passa por um processo Unico e
em escala menor, com a presenca de grande cuidado na confecgao.
Comunicagao visual dos rotulos atrativa e afetiva. Embalagem de vidro
permitindo visualizagdo do produto. Insumos frescos e selecionados.
Informacdes nos rotulos claras e objetivas.

3 processos de seguranca do alimento - Pasteuriza¢do, fechamento vacuo e
lacre termo moldavel.

Todos 0s nossos produtos séo produzidos do zero, sem pré-misturas ou
ingredientes quimicos.
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