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g CHOCOLATES

EMPRESA PRODUTOS

A COOPESSBA foi fundada em 2008 e P A NATUCOA ¢ original porque consegue fechar todo no
em 2019 nasceu a Natucoa - “natu” de ciclo, desde a preservagdo da fauna, flora, capacitagao
B natural, “coa” de cocoa, cacau em inglés. técnica aos produtores e inovagao em Novos produtos
2 oriundos do Cacau.

A marca parte do conceito e idealizacdo da natureza, da
simplicidade, do saudavel e do sustentavel. Produtos livre de
ingredientes quimicos, aromatizantes. A NATUCOA 100% vegana
compactua com a responsabilidade socioambiental e o

A Natucoa Chocolate Sul Bahia é a

marca de chocolates finos da ) ’ N y .
Coopessba. A Cooperativa & formada por desenvolvimento regional econdmico na Agricultura Familiar.

pequenos e médios produtores da NCM 1806.32.10

agricultura familiar que est3o localizados CHOCOLATE EM BARRA 56%: 70% e 80% NATUCOA 80 G - LINHA INTENSIDADES

na regiao da Mata Atlantica de IIhéus-

BA, com sistema de produgao Cacau NCM 1806.32.10

Cabruca, garantindo sua rastreabilidade. CHOCOLATE EM BARRA 56% COM JACA; 56% COM CUPUAGU E 70% COM LICURI
Nosso cacau é produzido com

y. . . NCM 2203.00.00
responsabilidade ambiental e social, e

nosso chocolate utiliza ihgredientes CERVEJA ARTESANAL CABRUCA IPA E CABRUCA CATHARINA SOUR 473ml (LATA)

naturais, sem leite e aromatizantes. NCM 1805.00.00

CACAU EM PO 100% 2009

Q +55 (73) 9 9138.4040 NCM 1806.10.00
: CHOCOLATE EM PO 35% DEMERARA 370g
@ atendimento@natucoa.com.br

@ www.natucoa.com.br NCM 2007.99.10

t h lat GELEIA DE MEL DE CACAU NATUCOA170g E GELEIA DE MEL DE CACAU COM PIMENTA
@ma ucoacnocolates NATUCOA 170g

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Temos uma capacidade produtiva
de 1tonelada a 5 toneladas
mensal.

COOPESSBA
Cidade: Ilhéus

Estado: Bahia AQUITEM
Brasil i

Realizagdo: Parceria:

cnabrasil.org.br/agrobr % CNA apexBrasil .




