LA EMPRESA

Extrema Destilaria nacid con el propdsito de
ofrecer un destilado de alta calidad, producido
con responsabilidad medioambiental y
respeto por el ecosistema. Nuestra cachaza se
elabora a partir de cafia de azlcar cultivada de
forma controlada, siguiendo rigurosos
estdndares que nos garantizan, desde 2009, la
certificacion de producto ecolégico.

El proceso es artesanal, con destilacion en
alambiques de cobre y uso exclusivo del
“corazén” de la destilacion, lo que garantiza
purezay suavidad. El envejecimiento en
maderas seleccionadas, junto con el control
de calidad y la trazabilidad completa, da como
resultado un producto que refleja nuestra
identidad y nuestro compromiso con la
excelencia.

\: +55 (82) 9 8881.8328

@ marcos.mindeloO6@gmail.com
@ www.extremadestilaria.com.br

@extrema.destilaria

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD

Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Ay
~ rd

Actualmente, contamos con una
capacidad de produccioén de 100
000 litros al ano, y operamos con
estrictos estandares de calidad y
control en todas las etapas del
proceso.

Ciudad: Pureza

Brasil

Realizacion:

AGrobr

O sabordeirmais longe

www.agrobr.org

EXTREMA DESTILARIA

Estado: Rio Grande do Norte
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PRODUCTOS

Descubre una gama completa de bebidas

premium que alna tradicion, calidad y

sofisticacion. Desde el galardonado Extrema

Prata, ligero y versatil, hasta el consagrado

Extrema Ouro, nuestro éxito de ventas con un m
perfil inconfundible, cada etiqueta ofrece

una experiencia Unica. La linea Premium, madurada en

maderas especiales, destaca por sus aromas y sabores

exclusivos, mientras que la edicion Ultra Premium 20 afios

representa la cUspide de la excelencia. La cartera se
completa con el Limoncello Fattoria, el refinado Vodka
Voyage y una linea de bebidas listas para tomar,
refrescantes e innovadoras, una seleccion pensada
para consumidores exigentes y mercados que

valoran la autenticidad, la consistencia y el alto valor
anadido.
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Nuestro diferencial radica en la combinacion de
origen y precision. Utilizamos materia prima
orgénica certificada, garantizando la pureza desde
el campo hasta la botella. El riguroso proceso de
destilacion en alambiques de cobre asegura
suavidad, consistencia y riqueza aromatica en cada
lote. El envejecimiento en barricas seleccionadas \‘TD_ ol
aporta complejidad e identidad sensorial, elevando =5 9
el nivel del producto. El resultado es una bebida Sl
auténtica, sostenible y altamente diferenciada, con

calidad internacional e identidad brasilefia.
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