CACHACA

EMPRESA

Fundada por Demdstenes Romano Filho,
jornalista e amante da natureza, ao lado de
suUa esposa Beatriz, ambos apaixonados pela
bebida, a Cachaga Boi Parido nasceu com o
objetivo de ser uma cachaga do bem,
enraizada na tradicdo mineira de alambique e
honrando os valores da familia Romano.

De nome curioso, ganhou mercado e virou
um legado, de experiéncia sensorial Unica.
Celebrando 30 anos, continua sua histéria sob
os cuidados dos sucessores Bené e Gabriel,
pronta para enfrentar novos desafios e em
breve, lancamentos.

\: +55 (34) 9 9953.4382

{." cachacadafazendaboiparido@gmail.com

@cachacaboiparido

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Produzimos na safra passada
13.000 litros de cachaca Boi

Parido, mas podemos produzir até

30.000 por ano, e esse ano

devemos produzir 18.000 litros.

Minas
Gerais

Estado: Minas Gerais
Brasil

cnabrasil.org.br/agrobr

CACHACA BOI PARIDO
Cidade: Patos de Minas

PRODUTO

A Cachaca Boi Parido 600ml é
fabricada na cidade na cidade
de Patos de Minas/MG, a qual
estd localizada no estado de
< Minas Gerais. Com 39% de
graduacao alcodlica, o
destilado € armazenado em tonéis de
carvalho, apresentando, assim, coloragao
dourada.

A Cachacga Boi Parido é envelhecida em
tonéis de carvalho europeu, agregando a
ela aromas e sabores caracteristicos téo
apreciados pelos amantes da bebida. Seu
envelhecimento é acompanhado e
monitorado com analises frequentes.

O produto final é engarrafado e rotulado
manualmente em sua tradicional garrafa,
que ha 30 anos encanta os mais
exigentes conhecedores da legitima
cachaca artesanal de alambique.

A Cachacga Boi Parido é produzida na
cidade de Patos de Minas, em Minas
Gerais, onde é envelhecida em tonéis de
carvalho europeu, que deixam a cachaga
na cor dourada, o que da a ela um sabor
ligeiramente semelhante ao de améndoa.
Cor brilhante e viscosidade perfeita, com
forte presenca do carvalho no aroma e no
sabor, que persistem longamente.
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