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EMPRESA

A fazenda Marmironda surgiu em 1970 com a
vinda da familia da serra catarinense para o
litoral Sul, Laguna/SC. A gestdo da propriedade
é familiar. Em 2003 se integrou ao projeto de
criagdo de camardes marinhos, sendo
construido entdo os viveiros para cultivo. Em
2006, ocorreu uma doenga viral que dizimou
as produgdes de todo estado e encerrou suas
atividades.

A partir de 2018, retornou a atividade de
aquicultura e atualmente possui certificagdo
organica na produgao de camardes com
comercializagdo em todo Brasil, certificada em
2021, pela ECOCERT.
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DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:
>
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Capacidade produtiva de 7 a 13
toneladas por safra.

Dois ciclos produtivos durante os meses de outubro
a maio. Néo ocorre producdo entre os meses de

junho a setembro, periodo em que, o0s viveiros
servem de abrigo e alimentagdo as aves
migratorias e residentes.

FAZENDA MARMIRONDA
Cidade: Laguna

Estado: Santa Catarina
Brasil

cnabrasil.org.br/agrobr

PRODUTOS

P Os animais sdo cultivados em sistema de produg¢ao organica,
com bem-estar e qualidade de agua impecaveis. A alimentagao
€ natural, fornecida pela replicagdao do ambiente lagunar.
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Laguna possui os ultimos manguezais ao Sul do Brasil e € um
ambiente com grandes lagoas com influéncia da dgua salgada e doce. A
agua salobra diferencia o ambiente de cultivo, com presencga de diatomaceas
(algas marrons), que dao cor e enriguecem nutricionalmente os camaroes.
Laguna possui efeito de ressurgéncia das aguas que promove uma rica e
abundante diversidade aquatica. Estas condicdes e latitude fornecem
caracteristicas proprias que os distinguem dos outros camardes cultivados.

E um produto diferenciado em seu aroma, cor, textura e sabor. Seu aroma
é apreciado pela presenca de algas marinhas. Sua cor é mais escura, o que
apos cocgdo se torna um alaranjado ao vermelho. Sua textura é mais
tenra, ndo se tornando rigido apds o preparo gastronémico. O sabor é
diferenciado, o que refina o paladar de quem o consome. Em 2022,
recebemos o prémio nacional Dolma de gastronomia. Em 2023, a
AQUISHOW, a maior feira de aquicultura do Brasil, nos premiou em
terceiro lugar na categoria de PRODUGAO.

Indicagao de procedéncia registrada no INPI no ano de 2023, em processo
para transformacdo em Indicagéo geografica até o ano de 2025. Produto
reconhecido em todo Brasil como ""Camardo Laguna'.
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