29 CAFE DE
BRASIL

LA EMPRESA

Kofi Cafés nacié con un propdsito claro:
demostrar que un buen café no necesita
azUcar. Con sede en Cuiaba (MT), la empresa
ofrece al mercado un café especial el 100 %
arabica, cultivado en Sitio Ouro Verde, en Serra
de Mantiqueira (MG), a mas de 1,000 metros
de altitud.

El tueste se realiza a diario y bajo demanda, lo
gue conecta el origen con el cliente
garantizando frescura, trazabilidad y calidad
constante. Kofi ya atiende a consumidores de
todo Brasil a través de su tienda en linea, con
una calificacion promedio de 4,8 estrellas.
Ahora amplia su presencia en el mercado B2B,
ofreciendo a cafeterias, tiendas de
delicatesen/emporios, hoteles y distribuidores
un café especial de origen Unico.

+55 (65) 9 8134.9330

atendimentokoficafes@gmail.com
www.koficafes.com
@kofi.cafes

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD
Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Tostado a pedido, consultar disponibilidad: café
tostado, en grano o molido, paquetes de 250 g.
El enfoque B2B se centra en cafeterias, tiendas
de delicatessen/emporios y gourmet, hoteles y
restaurantes, empresas que compran para
oficinas o regalos corporativos, y distribuidores
o importadores de cafés especiales.
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PRODUCTOS

Elaborado con granos el 100 % ardbica de origen unico,
cultivados en Serra de Mantiqueira (MG) a altitudes superiores
a los 1,000 metros, este café especial ofrece una experiencia
sensorial sofisticada y auténtica. Disponible en grano o
molido, se tuesta a pedido para garantizar la maxima
frescura, aroma y calidad en cada entrega.

NCM 0901.21.00

Presenta un cuerpo medio, dulzura natural y acidez equilibrada, con
delicadas notas de chocolate y caramelo, sin adicion de aromatizantes ni
edulcorantes. Su perfil sensorial naturalmente dulce ofrece una bebida
agradable y equilibrada, que no requiere el uso de azucar.

La calidad estd asegurada mediante un
riguroso control de procesos, desde la
planificacion de la produccién hasta la
evaluacion de cada lote, lo que garantiza la
estandarizacion, la trazabilidad y la mejora
continua. Se comercializa en envases de 250
g, con una vida util de 6 meses, y es una
excelente opcién para cafeterias, tiendas
gourmet, hoteles, restaurantes y regalos
corporativos que buscan un café premium,
de origen certificado y calidad constante.

Caracteristicas distintivas: origen Unico en
Serra de Mantigueira, tueste a pedido, notas
naturales de chocolate y caramelo, frescura
garantizada, trazabilidad, control de calidad
continuo y suministro con un estandar
constante.
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