LA EMPRESA

APISENCE-Celebrando la miel de la naturaleza
es una marca esencialmente brasilena,
propiedad de Gilberto dos Santos, apicultor
del Pantanal, y destaca por ser la Unica
empresa con la Indicacion Geografica de
Origen — Miel del Pantanal.

Nuestro propdsito es valorizar las abejas, los
colmenares, la faunay la flora de este bioma
dnico, reconocido mundialmente por su
biodiversidad y por ser uno de los ecosistemas
inundables continuos mas grandes del
planeta. Nuestros colores simbolizan este
compromiso: el dorado representa nuestro
“oro liquido”, la miel; el azul, el rio Paraguay, y
el guacamayo azul refuerza la importancia de
la fauna local, ademas de las abejas.

\: +55 (67) 9 9687.8045

@ gilbertoadao74@gmail.com
@ www.novomel.com.br
@apiario_santos_mel_do_pantanal

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD

Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Ay

~ L4

Valoramos a los pequefios apicultores y priorizamos la

compra de la produccion de la comunidad local, fortaleciendo
la economia regional. Nuestras mieles conservan el origen
floral auténtico, garantizando la identidad y la calidad en cada
lote. Ofrecemos una amplia variedad de productos, con

capacidad de produccién y logistica del almacén para
garantizar la entrega. Es importante destacar que la

disponibilidad de la miel del Pantanal, de otras floraciones y
de otros articulos debe consultarse previamente, ya que

puede variar a lo largo del afo.

MIEL, PROPOLEOS
Y DERIVADOS

NCM 0409.00.00

PRODUCTOS

P Miel IG Pantana: La miel del Pantanal es fluida, con un color
que varia entre ambar claro y medio. Tiene un sabor dulce
intenso y un aroma floral-terroso caracteristico. Naturalmente
rica en antioxidantes y polifenoles, tiene accion
antimicrobiana y contribuye al fortalecimiento del sistema
inmunolégico. Su composicién Unica refleja la rica diversidad
de la flora nativa de la regién, como guasmo,
cambarg, aroeira, anchico y palma de moriche.
Miel Tella: Una irresistible crema de avellana y
cacao endulzada con miel. Una alternativa
saludable, sin lactosa ni azUcar ahadidos, que
combina cremosidad y sabor intenso.
Miel Cremosa: Producida a partir de la misma
miel liquida ya conocida, pero con una textura
diferente. Es la crema pura de la miel,
obtenida Unicamente mediante un filtrado
grueso y un proceso térmico controlado, que
garantiza una consistencia pastosa y
aterciopelada, similar a la de un dulce de
leche o un queso crema. Una opcién versatil
gue acompafa desde el pan tostado del
desayuno hasta una sofisticada tabla de
quesos al atardecer.

Miel de Floracién Silvestre: Recolectada

a partir del néctar de diversas flores

nativas de una misma region, da como
resultado una miel de sabor intenso,

aroma floral marcado y coloracion variable,
que refleja la biodiversidad local.
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