Cerrado em Pé

PRODUTOS DA
SOCIOBIODIVERSIDADE

EMPRESA

A Cerrado em Pé € uma empresa sediada em
Campo Grande (MS), Brasil, que transforma
frutos nativos dos biomas Cerrado e Pantanal,
como guavira, bocailva, baru, pequi, jatoba e
mangaba em produtos de alto valor agregado,
incluindo geleias, polpas, castanhas, biscoitos
e farinhas.

Nosso trabalho apoia comunidades
extrativistas e locais, fortalece cadeias
produtivas sustentaveis e contribui para a
conservagdo da biodiversidade, conectando
consumidores aos sabores auténticos da
sociobiodiversidade brasileira enquanto gera
beneficios reais para os produtores locais e
para o meio ambiente.

+55 (67) 9 9227.7887

r.borghezan@gmail.com
www.cerradoempe.com.br

@cerrado.em.pe

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Geleias sazonais com potencial de
producdo dentre 10 mil e 25 mil
frascos/ano, conforme a fruta, com
pedidos antecipados ao periodo de
safra. Castanha de baru com
capacidade de 50 kg atual e até 500
kg/ano, com safra a partir de agosto.

Mato CERRADO EM PE

%Bogﬁ? Cidade: Campo Grande

Estado: Mato Grosso do Sul

Brasil

Realizagdo: ﬁ

AaGrobr

O saborde irmais longe
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SUCOS E PREPAROS

1 DE FRUTAS

NCM 0802.99.00
NCM 2007.99.90

PRODUTOS

P A Cerrado em Pé — Produtos da Sociobiodiversidade
desenvolve uma linha de geleias, castanhas, farinhas e
temperos elaborados a partir de frutos nativos do Cerrado e
=/

do Pantanal, como pequi, guavira, bocailva (macauba),
mangaba, baru e jatoba.

Nossos produtos séo obtidos por meio de matérias-primas de origem
sustentavel, valorizando o extrativismo responsavel e fortalecendo
comunidades locais. Destacam-se pelo sabor auténtico, pela auséncia de
conservantes artificiais e pelo elevado valor nutricional, refletindo um
compromisso consistente com a qualidade. Adotamos processos produtivos
padronizados, assegurando seguranga alimentar e rastreabilidade em todas
as etapas.

A Cerrado em Pé se diferencia ao integrar conservagao ambiental, inovagéo e
valorizagdo da biodiversidade regional, transformando frutos nativos em
produtos de alto valor agregado. Essa atuagéo promove impacto
socioambiental positivo aoc gerar renda para comunidades locais e contribuir
para a preservacao dos biomas. Ao mesmo tempo, entrega ao mercado
produtos artesanais, com alto teor de fruta e perfis sensoriais Unicos,
alinhados a uma proposta que une alimentagao saudavel, identidade
regional e propdsito, atendendo consumidores que valorizam origem, histéria
e transparéncia.
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