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EMPRESA

Ha quase duas décadas, no Baixo Sul Baiano,
em meio a uma significativa reserva da
Biosfera da Mata Atlantica, considerado um
hotspot mundial, agricultores e
representantes de varias organizagdes
publicas e privadas, reunidos em Assembléia
Geral, decidiram criar uma cooperativa
agropecuaria, a COOPGEAF, que nasce com o
objetivo de agregar valor a produg¢do dos
cooperados e gerar desenvolvimento para a
regiao supracitada.

Com foco na cadeia produtiva do Cacau da
mata atlantica da Bahia, foram intensificadas
as agdes de verticalizagao da producado e o
consequente desenvolvimento de novos
produtos a partir do cacau.

\: +55 (73) 9 8255.5864
coopgeaf@gmail.com

@coopgeaf

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

X"

A Coopgeaf tem capacidade de produzir 200
mil barras de chocolate ao ano. Temos
condicdes de atender o ano inteiro.

DO BAIXO SUL DA BAHIA
Cidade: ltubera

Estado: Bahia

Brasil

cnabrasil.org.br/agrobr

COOPERATIVA AGROPECUARIA

. CACAU E
CHOCOLATES

NCM 1806.32.10

PRODUTOS

P A producéo de cacau pelos agricultores familiares da
Coopgeaf é cultivada em harmonia com a natureza. Sao
diversos arranjos de cultivos em Sistemas Agroflorestais que

2 congregam plantas frutiferas, cultivos alimentares e esséncias
florestais, contribuindo para a preservacao da Mata Atlantica.

O chocolate Pratigi, de origem do Sul da Bahia, € feito com cacau especial,

oferecendo uma experiéncia sensorial incomparavel, pois o cacau utilizado é

cultivado em uma regiao privilegiada, resultando em sabores intensos e

complexos. Com ingredientes naturais e um processo de producdo

sustentavel, nosso produto representa uma escolha consciente e deliciosa.

Desfrute de cada pedacinho e tenha a satisfagdo de consumir um produto

gue une sabor, ética e preservagdo ambiental.

Cooperativa do ramo agropecudrio, com atuacio no estado da Bahia,
com diversas cadeias produtivas:

-Cacau e derivados;

-Piacave;

-Guarang;

Chocolate em barra 65% cacau, 30g com 3 variagdes:

1. Chocolate em barra 65% cacau;

2. Chocolate em barra 65% cacau com nibs;

3. Chocolate em barra 65% cacau com cupuacgu desidratado.

Chocolate em barra 65% cacau, 80g com 3 variagées:

1. Chocolate em barra 65% cacau;

2. Chocolate em barra 65% cacau com nibs;

3. Chocolate em barra 65% cacau com cupuacu desidratado.
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