EMPRESA

CEPOTX comegou em 2005, € uma
cooperativa que trabalha com mais de 150
B cooperados em sua maioria de pequeno

porte promovendo trabalho sustentavel e
cooperativismo na agricultura familiar no
meio da Amazoénia.

Nos reunimos produtores onde
desempenhamos tarefas e
responsabilidades, aumentando a escala e
eficiéncia através da colaboracao para
acelerar a sustentabilidade do setor do
cacau na nossa regido.

Somos a maior cooperativa organica no
norte do Brasil e estamos muito felizes em
abrir novos mercados ao redor do mundo e
ainda assim continuamos cultivando nosso
cacau com o sistema agroflorestal.

+55 (93) 9 9139.2575
+55 (93) 9 9189.2322

info@organiccepotx.com
cepotx.organicos@gmail.com

www.organ iccepotx.com

@cepotx.organicos

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

X"

Producao total anual de 900 toneladas de
améndoa, Nibs 50 toneladas por ano e
chocolate 50 toneladas por ano.

CEPOTX

Cidade: Altamira
Estado: Para
Brasil

cnabrasil.org.br/agrobr 24? ég % CNA apexBrasil .

ORGANIC COOPERATIVE

. CACAU E
CHOCOLATES

PRODUTOS

Chocolate

Nossa producgéo de chocolate foca em restaurar a cultura do

cacau cultivado na Amazoénia, fruto nativo da regido. Nosso
chocolate vem de agricultura familiar, com ou sem produtos de origem
animal, todos os nossos ingredientes sdo organicos, sendo assim, sao
produtos 100% naturais promovendo sabor exclusivo e saudavel.

NCM 1802.00.00

Nibs

Nibs, usados como uma opgao sofisticada e altamente nutritiva sao
améndoas de cacau com alto nivel de fermentacao, secos, tostados,
descascados e quebrados em pequenos fragmentos. Eles sdo consumidos
fresh ou em iogurtes, sobremesas, saladas, e risottos, para decorar sorvetes,
cookies, pao integral, entre outros. Comercialmente disponivel em potes de
plastico de 80gr e 200gr e em bolsa embalada a vacuo de 1a 20kg.

NCM 1801.00.00

Améndoa de cacau

Os frutos séo selecionados desde a arvore, fermentados a fim de aprimorar o
sabor, aroma e coloracgéo.

Comercialmente disponivel como

Tipo 1- Fruto selecionado com fermentacao até 60%

Fino — Fruto selecionado com fermentacgao entre 60% a 80%

Fino Especial — Fruto selecionado com fermentagao acima de 80% e aroma

achocolatado.
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NCM 1806.32.10
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