ARTESANAIS

EMPRESA

A De la Guardia Iguarias e Especiarias nasceu
em Santo Angelo, no coracio da regifo das
Missdes, no Rio Grande do Sul, com o
propdsito de transformar ingredientes
brasileiros em alimentos artesanais de alta
qualidade. A empresa desenvolve geleias
premium, antepastos, molhos, condimentos e
especialidades gastronémicas, combinando
produgéao artesanal, identidade regional e
inovacao.

Seus produtos valorizam frutas, especiarias e
sabores brasileiros, criando combinacdes
autorais voltadas ao mercado de alimentos
especiais. A marca vem conquistando
reconhecimento em premiacdes e eventos
gastrondmicos nacionais e internacionais.

\: +55 (55) 9 8135.7910

@ delaguardiasa@gmail.com
www.delaguardiasa.com.br
@) @de la_guardia_sa

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:
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Com capacidade produtiva de até 2.000
unidades por més, a De La Guardia
realiza toda a sua produgdao em
estrutura prépria localizada em Santo
Angelo, Rio Grande do Sul, garantindo
controle de qualidade, autenticidade e
padronizagao em cada produto.

DE LA GUARDIA
Cidade: Santo Angelo

Brasil

Realizagdo:

AGrobr

O sabordeirmais longe

www.agrobr.org

IGUARIAS E ESPECIARIAS

Estado: Rio Grande do Sul
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PRODUTOS

A De La Guardia € uma marca de alimentos artesanais
premium produzidos no Sul do Brasil, reconhecida pela
qualidade de seus ingredientes e pelo cuidado em cada

2 etapa da producgdo. Seu portfdlio reline 45 produtos,
distribuidos entre antepastos, conservas, geleias, molhos e
itens especiais, desenvolvidos para proporcionar experiéncias
gastrondmicas diferenciadas e auténticas. Na linha de antepastos, destacam-
se Abobrinha, Acepipe de Grédo de Bico, Berinjela, Milho Verde, Pepino
Japonés e Tomate. Entre as conservas no azeite, estdo Chimichurri, Tomate
Seco e Alho Confitado. A categoria de produtos especiais conta com o
exclusivo Mix de Nuts com Mel e Fava de Baunilha.
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As geleias premium incluem uma ampla variedade de sabores, como Abacaxi
com Pimenta, Abébora com Laranja, Alho Negro, Amora com Cumaru, Amora
com Pimenta, Bergamota, Butia, Butia com Cachaga, Cebola Caramelizada,
Cebola Caramelizada com Pimenta, Cebola Roxa com Cabernet Sauvignon,
Frutas Vermelhas, Laranja comm Damasco, Laranja com Gengibre, Limao
Siciliano, Manga, Maracuja e Jalapefio, Menta e Hortela, Mirtilo, Morango com
Maracujé, Morango com Pimenta, Pimenta Defumada, Pimenta com
Especiarias, Pera ao Vinho Tinto e Uva Rubi com Erva Doce.

O portfolio também contempla molhos agridoces nos sabores Chimichurri,
Defumado Picante e Pimenta; molhos de pimenta com diferentes niveis de
intensidade, Da pra Encarar (Picante), Vai na Fé, Irmao! (Muito Picante),
Bacontente (Super Picante e Defumado) e Acho Brabo (Ultra Picante); além
de molhos especiais, como Barbecue e Mostarda com Mel. Dessa forma, a
empresa reline uma selecao diversificada de produtos artesanais
desenvolvidos para atender aos mais variados paladares e ocasides de
consumo.
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