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EMPRESA

ATineli nasceu de uma tradigdo familiar
construida ao longo de geracoes. O trabalho
iniciado pelo avd foi aprimorado pelo pai e,
hoje, transformado em uma empresa que
preserva esse legado com dedicagao,
responsabilidade e visao de futuro. Ao longo
dos anos, as técnicas de manejo das abelhas
foram aperfeicoadas pela unido entre a
experiéncia pratica do campo e os
conhecimentos técnicos incorporados pela
familia, fortalecendo o equilibrio entre tradi¢cao
e inovagao.

E
<!, Cada produto carrega o cuidado artesanal e o
respeito ao ciclo natural das abelhas,
refletindo o compromisso da marca com
qualidade, sustentabilidade e produgao

responsavel.

\: +55 (49) 9 9934.6592

@ tiago-tineli@hotmail.com
www.tineliapicultura.com.br
< @apicultura_tineli

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Atualmente, a producao da Tineli
conta com aproximadamente 7
toneladas de mel multifloral e 3
toneladas de mel de melato de

bracatinga, produtos reconhecidos
pela qualidade, pureza e
caracteristicas Unicas de origem.
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A Tineli valoriza praticas de manejo
sustentavel, respeitando as abelhas,
o0 meio ambiente e os ciclos
naturais de producdo, refletindo
diretamente na pureza, qualidade
e sabor de seus méis. Mantendo
sua tradigcao artesanal, a marca também
acompanha as demandas do mercado, oferecendo
produtos em diferentes formatos de embalagem,
como vidro e PET, buscando atender diferentes
perfis de consumidores e necessidades de
consumo.
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A presenca do mel de melato de bracatinga em
seu portfolio refor¢a a conexdo da Tinelicom a
biodiversidade regional e a valorizagéo de
produtos tipicos da regiao. Além disso, os méis
ndo passam por processo de
homogeneizagao, preservando as
caracteristicas naturais de cada lote. Dessa
forma, cada producgao apresenta identidade
propria, com variagdes auténticas de cor,
aroma e sabor, que podem ir de perfis mais
suaves e claros até notas mais intensas,
escuras e levemente citricas.

MUETIEUORAL

T
A

Tet: (49) 9 9934 6594
@ apicultura; diell

(. Pradusdo per nogerto finnlla briraermado oor
t, Emonce asstivadao des Annullares de Edto Veuse.imo:
7 01 S5R 518) 0001 & TLitho Alla Velosa: 911 29ito
Calarina. Blasli -Indestra. & Sille Fa

250g

Promovido por:

MINISTERIO DO

E SERVIGOS

00 LADO DO POVO BRASILEIRO.



