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EMPRESA

A AGCUBEL — Associagéo Gestora da Usina de
Beneficiamento de Lacteos, fundada em 2004,
B administra a usina de beneficiamento de leite

A de cabra no municipio de Sumé, no Cariri
paraibano. Ao longo dos anos, a instituicao se
consolidou como parceira estratégica das
associagdes de criadores de caprinos,
garantindo um processo produtivo
organizado, seguro e alinhado as boas praticas
do setor.

Atuando em conjunto com a agricultura
familiar, a AGUBEL beneficia o leite produzido
por cerca de 150 agricultores, processando em
média 80 mil litros por més. Dessa forma,
fortalece a cadeia produtiva regional,
impulsiona o desenvolvimento local e
contribui para a valorizagdo sustentavel da
producéo de leite de cabra na regiéo.

\: +55 (83) 9 9984.5954

{h'd laticinioagubel@gmail.com

@ www.laticinioagubel.com

@laticinio_agubel

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:
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Producdo mensal de aproximadamente

80.000 litros de leite, assegurando um fluxo
continuo e consistente de matéria-prima de

alta qualidade. A partir desse volume,

realizamos a elaboracao permanente de
queijos, mantendo regularidade na oferta,
padronizacao nos processos e exceléncia no

resultado final.
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Realizagdo:

AaGrobr

O saborde irmais longe

www.agrobr.org
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P O queijo de coalho de leite de cabra Agubel é elaborado com
matéria-prima de alta qualidade, proveniente de um terroir
singular do Cariri paraibano. Sua composigao naturalmente

2 mais leve oferece melhor digestibilidade e é rica em calcio e
ferro, resultando em um produto nutritivo e diferenciado.
Com sabor marcante, textura firme e aromas que refletem a
criagdo caprina no bioma caatinga, o queijo expressa autenticidade e
tradigao. Cada etapa do processo produtivo combina responsabilidade,
técnicas adequadas e cuidado rigoroso, garantindo pureza e uma experiéncia
sensorial superior.
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O gueijo de coalho Agubel se destaca por trés diferenciais essenciais. Origem
diferenciada: produzido exclusivamente com leite de cabra do Cariri
paraibano, carrega uma identidade regional Unica e um perfil de sabor
auténtico. Qualidade nutricional: possui menor teor de lactose, € livre de
gluten e apresenta digestibilidade superior, tornando-se ideal para
consumidores que buscam opgdes mais leves e saudaveis. Producdo
sustentavel e artesanal: desenvolvido em parceria com agricultores familiares,
alia praticas tradicionais a um controle rigoroso de qualidade, assegurando
frescor, rastreabilidade e impacto social positivo em toda a cadeia produtiva.
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