LA EMPRESA

Fundada en 1998, en el municipio de Dom
Eliseu (Para), Apis Dom nacié con el objetivo
B de ofrecer miel pura y de alta calidad,

[ | producida a partir de abejas silvestres.
La empresa opera en toda la cadena de
produccion, desde la apicultura hasta el
procesamiento y envasado de la miel de Apis
mellifera, comercializando el producto en
tubos, tarros y sobres. Registrada en el SIF, la
marca comercializa sus productos en Paray
en varios otros estados, abasteciendo a
supermercados, farmacias y tiendas
especializadas.

Pionera en la apicultura de la region, Apis
Dom se destaca por el rigor en el control de
cada etapa del proceso, garantizando la
trazabilidad, la seguridad y la calidad. El
trabajo meticuloso, desde la creaciony el
manejo de los colmenares hasta la
distribucion final, garantiza un producto
natural, confiable y reconocido en el mercado.

\: +55 (94) 9 8151.668]

{H luararego@hotmail.com
@ www.apisdomoficial.com.br

@Apisdomoficial

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD

Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Produccién anual de 12 000
toneladas. Temporada del

producto: marzo, junio,
septiembre y diciembre.
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PRODUCTOS

P Nuestro producto es miel de abejas Apis mellifera, el 100 %
puray natural, extraida de colmenas propias y envasada bajo
un estricto control de calidad. Tiene un aroma y sabor
caracteristicos, esta totalmente libre de aditivos y
conservantes, y conserva integramente sus nutrientes
naturales. Esta disponible en tubos de plastico de 270g, 500g
y 10009, ademas de practicos sobres para consumo individual. Ideal para uso
domeéstico, comercial o institucional, la miel Apis Dom

garantiza pureza, calidad y procedencia, contando

con la inspeccion del Servicio de Inspeccion

Federal (SIF). La produccién propia garantiza la

trazabilidad completa y el cumplimiento de los

programas de autocontrol.
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Considerada uno de los alimentos mas puros ...
de la naturaleza, la miel es una sustancia
naturalmente dulce producida por las abejas
a partir del néctar de las flores. Su
composicion puede variar segun

factores como el origen
botanico, las condiciones
climaticas, el suelo, el
periodo de floracion, la
especie de abejay las
practicas de manejo
antesy después de la
cosecha, elementos

que influyen
directamente en su
color, aroma 'y sabor.

APIS DOM
Ciudad: Dom Eliseu
Estado: Para
Brasil
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