CACHAZA

LA EMPRESA

Fundada por Demdstenes Romano Filho,
periodista y amante de la naturaleza, junto con
su esposa Beatriz, ambos apasionados por la
bebida, Cachaza Boi Parido nacié con el
objetivo de ser una cachaza de las buenas,
enraizada en la tradicion alambiquera de
Minas Geraisy honrando los valores de la
familia Romano.

Con un nombre curioso, gand cuota de
mercado y se convirtié en el legado de una
experiencia sensorial Unica. Cumprindo 30
anos, continua a sua histéria sob o cuidado
dos sucessores Bené e Gabriel, prontos para
enfrentar novos desafios e, em breve,
langcamentos.

+55 (34) 9 9953.4382

cachacadafazendaboiparido@gmail.com

@cachacaboiparido

DETALLES SOBRE CAPACIDAD
PRODUCTIVA, SAZONALIDAD Y
OTRAS CARACTERISTICAS:

La altima cosecha produjimos
13.000 litros de cachaza Boi
Parido, pero podemos producir
hasta 30.000 al aio, y este ano
deberiamos producir 18.000 litros.

CACHACA BOI PARIDO
Ciudad: Patos de Minas
Estado: Minas Gerais
Brasil

Minas
Gerais

cnabrasil.org.br/agrobr

g Promocion:
é ‘2 % CNA apexBrasil*

PRODUCTO

La Cachaza Boi Parido 600ml se
elabora en la ciudad de Patos
de Minas/MG, situada en el
estado de Minas Gerais. Con
una graduacion alcohdlica
de 39%, el destilado se
almacena en barricas de roble y presenta
un color dorado.
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La Cachaza Boi Parido se envejece en
barricas de roble europeo, lo que le
aporta los aromas y sabores
caracteristicos tan apreciados por los
amantes de la bebida. El proceso de
envejecimiento se controla con analisis
frecuentes.

El producto final se embotella y etiqueta
a mano en su botella tradicional, que
durante 30 afios ha hecho las delicias de
los mas exigentes conocedores de la
legitima cachaza de alambique.

La Cachaza Boi Parido se produce en la
ciudad de Patos de Minas, en Minas
Gerais, donde se envejece en barricas de
roble europeo, lo que deja la cachaza de
color dorado, dandole un sabor
ligeramente almendrado. Color brillante y
viscosidad perfecta, con una fuerte
presencia del roble en el aroma y el sabor,
que persisten durante largo tiempo.
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