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LA EMPRESA

De una tradicion familiar a una marca
presente en todo Brasil. Fundada en 2018,
Tempero do Tonho surgid a partir de una
receta familiar que se ha conservado
cuidadosamente a lo largo de generaciones.
Lo que comenzé como una actividad
artesanal, desarrollada por el papa de Anténio
para regalar a amigos y familiares, demostré
répidamente su potencial para convertirse en
un negocio caracterizado por la calidad, la
practicidad y el sabor auténtico.

A lo largo de los afios, Tempero do Tonho ha
consolidado su trayectoria basandose en la
calidad, el respeto por las recetas artesanales y
la busqueda constante de la excelencia. Lo
gue comenzd como una tradicion familiar se
ha convertido en una marca reconocida, que
lleva sabor, confianza y autenticidad a la mesa
de los consumidores de todo Brasil.
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+55 (67) 9 9681.5299

temperodotonho@gmail.com
www.temperodotonho.com.br

@temperodotonho

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD
Y OTRAS CARACTERISTICAS:

Inspirado en una historia familiar,
Tempero do Tonho desarrolla sus
propias recetas con ingredientes
naturales y sin conservantes quimicos.
En 2021, amplidé su alcance para
abastecer a cadenas de
supermercados, consolidandose como
una marca de calidad y confianza.

TEMPERO DO TONHO
Ciudad: Campo Grande
Estado: Mato Grosso do Sul
Brasil

Realizacion:

AGrobr
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PRODUCTOS

Condimento completo, Pimienta de Ju, Sal para parrilla
con mezcla de hierbas, Condimento listo para usar.

NCM 1901.90.90

Condimento completo

Una combinacion equilibrada de sal marina, ajo fresco,
orégano, azafran y nuez moscada, creada para aportar
practicidad y sabor a diferentes preparaciones. Versatil y aromatica, combina
a la perfecciéon tanto con recetas cotidianas como con barbacoas especiales,
realzando el sabor de ensaladas, carnes, verduras y diversos platillos.

2

Pimienta de Ju

Mezcla exclusiva de chiles de Cayena y calabresa molidos, enriquecida con un
toque de ajo en polvo. Con un picante suave a moderado, aporta sabor y
personalidad a las recetas sin enmascarar los ingredientes, por lo que es ideal
para quienes buscan un equilibrio entre intensidad y versatilidad.

Sal para parrilla con mezcla de hierbas

Elaborado con sal de parrilla y una seleccion de 12 hierbas cuidadosamente
elegidas, este sazonador fue creado para realzar el sabor de las carnes en
cualquier preparacion. Su perfil aromatico le da un toque especial a los cortes
de res, aves, cerdo y asados, elevando la experiencia gastronémica.

Condimento listo

La combinacion perfecta de sal, ajo y cebolla para que preparar las comidas
sea mas practico y sabroso. Ideal para el uso diario, ofrece el auténtico sabor
casero con la comodidad gue exige la rutina, sin renunciar a la calidad de los
ingredientes.
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