EMPRESA

Chocolates Cassiporé € uma empresa familiar
sediada no municipio de Oiapoque, estado do
Amapa fronteira com a Guiana Francesa, em
meio ao bioma amazodnico. Temos o objetivo
de produzir chocolates de qualidade para um
publico que busca qualidade de vida por meio
de uma alimentagao saudavel.

Focamos nosso trabalho nos pilares da
bioeconomia, valorizando a méo de obrae o
conhecimento das comunidades tradicionais,
fazendo girar a economia local, sempre com
respeito a biodiversidade socioambiental.

+55 (96) 9 8408.8940

cassiporecacau@gmail.com

www.chocolatescassipore.com.br

@chocolatescassipore

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

X

O cacau Cassiporé floresce na floresta de varzea do Cassiporé, o
estudo de viabilidade técnica, a capacidade de produgdo atual é de
quarenta e duas toneladas anual, Unica safra por ser extrativista
isso em pleno inverno amazdénico. Uma das caracteristicas
peculiares é que devido a grande precipitagdo pluviométrica na
regido o rio ndo suporta o grande volume de dgua que sai do leito
e invade a floresta onde estdo os cacaueiros que tem seus troncos
totalmente submersos e a colheita tem que ser feita através de
pequenas canoas que circulam entre as arvores compondo aquele
pitoresco ambiente.
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PRODUTOS

O Chocolate Cassiporé é feito com cacau selvagem da floresta
de varzea do Municipio de Oiapoque no Estado brasileiro do
Amapa. Os centenarios cacaueiros séo encontrados as
margens do rio Cassiporé, vivem associados com outras
arvores nativas, como: Andiroba, Acal, Ing3,

Buriti, Pracaxi e Tapereba, em um perfeito sistema natural cabruca.
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A colheita dos frutos é feita artesanalmente por ribeirinhos tradicionais
durante a Unica safra anual, periodo em gue os troncos das arvores ficam
totalmente submersos — caracteristicas tipicas do inverno amazénico. O
Chocolate Cassiporé € unico. Uma seducdo aos sentidos. Agrega ao seu sabor
peculiar o espirito da floresta... carregado de histdrias seculares. Perfeita
traducgao da grandiosidade e da riqueza da Amazonia.

Tabletes de chocolates finos: 50% com nibs, 60% com cumaru, 70% cacau e
81% cacau.

Massa de cacau 100%.

Alfajor de brigadeiro, Alfajor de doce de leite

Nibs de cacau.

Trufas de cupuacgu, maracuja, amendoim, chocolate com pimenta, agal, doce
de leite, castanha do Brasil, brigadeiro, coco.

NCM 1806.31.10 NCM 1831.00.00
NCM 1801.00.00 NCM 1806.31.20
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