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ADELINA

cachacga de alambique

EMPRESA

Nossa empresa iniciou as atividades em 1995
com o objetivo de resgatar a tradicdo da
produgao de cachaga na cidade de Porto Real
(RJ). Neste local houve a implantagédo da
primeira colénia de italianos no Brasil, ainda
na época do Império, nos anos de 1875. A
primeira atividade dos italianos recém
chegados foi a producdo de cachaga em
alguns alambiques, legado esse que
pretendemos manter.

Nossa bebida artesanal tem como inspiragéo a
imensa riqueza da Musica Brasileira,
referenciada na iconografia do nosso rétulo
com a estilizagdo de um violao, bem como o
clima tropical e a alegria do Rio de Janeiro,
representados pelo Pdo de Agucar, o grafismo
das calcadas de Copacabana e as nossas
praias.
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@ cachacaadelina@gmail.com
@ www.adelinabrasil.com.br

(@cachacaadelina

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Nossa capacidade de producao inicialmente é
de 10.000 litros/ano, mas podemos ajustar a
producao a fim de atender a demandas de até

100.000 litros / ano.

A safra é anual, iniciando em abril/maio e encerrando em
setembro/outubro. Possibilidade de consorciar com

outros produtores, podendo oferecer um leque de
produtos com a marca Adelina e variagoes.

CACHACA ADELINA
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CACHACA

PRODUTO

P A cachaca Adelina Exportagdo ndo possui coloragao de
madeira, branca, Iimpida, de baixa acidéz, nada agressivo ao
paladar, com rica composicao sensorial (agucar mascavo,

2 especiarias, etc) e com retrogosto com dulcor.

E produzida com um blend de Cachaca envelhecida em tonéis de jequitiba e

descansada em tonéis de ago-inox.

Sua vocagao € para ser degustada pura ou, principalmente, na elaboracao do
drink patrimoénio nacional, a Caipirinha.

Também produzimos cachacas Adelina Ouro, envelhecida em barris de
carvalho e Adelina Prata, envelhecida em tonéis de jequitiba e podemos
customizar um produto a partir da demanda do importador e das
especificidades do mercado.

Cachaca de alambique produzida artesanalmente (em contraponto com as
cachagas produzidas industrialmente, em destiladores de coluna). Cachaca
produzida em alambique de cobre, tipo ceboldo, aquecido a vapor. Destilagéo
lenta. Fermentagdo com leveduras selecionadas ou cultivadas no local, cana-
de-agucar sempre moida muito fresca para garantir a baixa acidez volatil.
Atendimento aos quesitos de respeito ao meio ambiente.

Empresa com administracao agil, conhecimentos de exportagdo e dominio
total de todos os processos. Possibilidade de customizar marca prépria do
importador ou projetos especificos. Bebida artesanal de caracteristicas Unicas
e possibilidade de surpreender um publico dvido por produtos premium.
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