EMPRESA
ﬁ Langada em 2017 como um negocio de

impacto social, a Dengo € uma marca de
chocolate ético que cria misturas
irresistiveis combinando sabor com
saude e transformando produtores em
protagonistas.

Nosso principal compromisso é gerar
renda digna para pequenos e médios
produtores de cacau no sul da Bahia.

Por isso, promovemos uma rede de

pequenos e médios produtores que

cultiva cacau e café de qualidade de
forma consciente. Gente que, como Nos,

acredita na geracgao de riqueza e
conservacao da floresta.

Q +55 0800.025.15T11

@ faleconosco@dengo.com

@ www.dengo.com

@) @dengochocolates

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Capacidade de fornecimento de
cacau: 30 toneladas por més

Capacidade de processamento de
chocolates: 50 toneladas por més

DENGO CHOCOLATES
Cidade: Sao Paulo
Estado: Sao Paulo
Brasil

cnabrasil.org.br/agrobr 24?"8 @ g

CACAU E
CHOCOLATES

PRODUTOS

s Chocolates éticos e artesanais que combinam sabor
com saude, levam mais cacau e menos agucar, nada
de gordura hidrogenada, apenas a pura manteiga de

< cacau. Sem aromatizantes ou quimicos
desnecessarios.

Barras de chocolates, trufas, bombons, drageados, cafés especiais
em graos e moidos, chocolates em po, pd de cacau, mel de cacau,
entre outros.
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CERTIFICAGCOES

CAPITALISMO '’ BEAN TC

CONSCIENTE®
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