LA EMPRESA

Fundada en 1996 en Garibaldi, en la Serra
Galcha, region de referencia en la produccion
de uvas en Brasil, la empresa opera
exclusivamente en el mercado de productos
organicos, con una gama de productos que
incluye zumos/jugos, vinagres, harinas y aceite
de semilla de uva. De gestion familiar,
combina la tradicion, los valores heredados de
generacion en generacion y los conocimientos
actuales para garantizar la integridad, la
calidad y las relaciones transparentes.

Desarrolla alimentos organicos con un
enfoque en la sostenibilidad, el respeto por las
personasy la naturaleza, atendiendo a
consumidores que buscan salud, bienestar y
productos de origen responsable. También
opera en el desarrollo de marcas propias
(Private Label), uniendo experiencia
productiva, trazabilidad y calidad. Su propésito
es inspirar una vida mas equilibraday
consciente.
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+55 (54) 9 9952.1947
natieli@econatura.com.br
DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD
Y OTRAS CARACTERISTICAS:

www.organovita.com.br

@organovitaorganicos

Mas de 1 millén de kilos de frutas
cuidadosamente seleccionadas, cultivadas
de forma responsable y trazable,
transformadas en productos de alta calidad

que preservan la pureza de la materia prima,

valorizan la agricultura familiar y respetan
cada etapa del proceso, desde el campo
hasta el envasado.
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ZUMOS/IJUGOS Y
PREPARADOS
~ | DE FRUTAS

PRODUCTOS

Todo el proceso productivo se lleva a cabo con un enfoque en
la trazabilidad de la materia primay la valorizacion de la
agricultura familiar, garantizando la transparencia y la calidad
desde el origen hasta el envasado. Los zumos/jugos son
organicos e integrales, sin adiciéon de agua, azdcar o
conservantes, y se someten a una conservacion natural
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mediante el envasado al vacio en botellas de vidrio, lo que

preserva el sabor, el aroma y los nutrientes.

El zumo/jugo de uva se elabora exclusivamente con la variedad Bordd y se
envasa en un plazo maximo de 24 horas después de la cosecha, lo que
garantiza su frescura y autenticidad. El zumo/jugo de manzana se produce a
partir de frutas seleccionadas manualmente, respetando estrictos estandares
de calidad. Los vinagres son de fermentacion lenta y natural, no se filtran,
pasteurizan ni clarifican, conservando la madre del vinagre y las
caracteristicas del vinagre vivo.

Ofrecemos dos opciones: vinagre puro y diluido. Las harinas se obtienen

mediante el upcycling de las cascaras y semillas procedentes del

procesamiento de los zumos/jugos, son naturalmente ricas en fibray

micronutrientes, no contienen gluten y son faciles de usar en el dia a dia.
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NCM: 2009.61.00 - Zumo/Jugo de Uva
NCM: 2009.90.00 - Zumos/Jugos Mixtos
NCM: 2009.71.00 - Zumo/Jugo de Manzana
NCM: 2209.00.00 - Vinagres

NCM: 1106.30.00 - Harina de piel de uva
NCM: 1208.90.00 - Harina de semilla de uva
NCM: 1106.30.00 - Harina de manzana
NCM: 1515.29.10 - Aceite de semilla de uva
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