EMPRESA

DS Casa Mineira é uma empresa familiar que
nasceu em 2012 com o objetivo de procurar
melhorias na produgéo, armazenamento e
comercializagado dos cafés produzidos pela
familia a mais de 50 anos.

Historias gue se inicia no inicio dos anos de
1970 na produgao de cafés de alta qualidade,
enraizada nas terras férteis do Sul de Minas,
mais precisamente em Machado, MG.

Sob a lideranga do empreendedor e
experiente cafeicultor Sr. Wagner Samuel da
Silva, nossa empresa se destaca pela paixao
pela tradicao cafeeira e pelo compromisso
com a exceléncia.

Cultivamos, selecionamos e torramos os
melhores graos, proporcionando aos
apreciadores uma experiéncia sensorial Unica
em cada xicara.

\: +55 (35) 3295.3367
+55 (35) 9 9841.4547

@ des_casamineira2023@hotmail.com

www.dscasamineira.com.br
@dscasamineirabrasil

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

Hoje temos uma produg¢ao anual entre
3.000/4.000 sacas de café verde.

Adotamos manejos e processos de pos-
colheita do café de forma: Natural, na busca
por lotes e perfis sensoriais Unicos e
surpreendentes

Minas
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PRODUTO

P Desde 2012, levamos o aroma e o sabor inconfundiveis do café
brasileiro para os lares e estabelecimentos mais exigentes,
consolidando-nos como um nome de confianga no mercado.

=/
Cafés verdes arabica especial em grdos, prontos para
exportagdo, nas peneiras 16 acima, peneira 14/15 e Moca.

Cafés torrado e moido e torrado em graos. Café especial em graos 100%
Ardbica, de torra média clara #65/55# AGTRON que apresenta acidez citrica.

O gréo de café possui corpo macio, aroma Caramelo Achocolatado com
docura leve. Seu retrogosto € leve e adocicado. PENEIRAS 14/15-MOKA-16
ACIMA.

Cultivam-se café verde arabica especial em grdos, os graos selecionados das
variedades: a) Mundo Novo; b) Catuai Vermelho; c) Bourbon Vermelho e d)
Araras em sacas, pronto para consumo. E para comercializagao e adequadas
as caracteristicas climaticas, ambientais e de solo do Sul de Minas Gerais, seja
em sacas de até 60 kg de café verde e ou embalagens de 250 g; 500 g e 1.000
g, para o café torrado moido e ou em graos. Os frutos 100% Arabica garantem
escala de produgao, padronizacdo sensorial ao longo das safras e um perfil
adocicado e encorpado bastante singular da regiao.
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