EMPRESA

A Doces Caseiros Crochemore € uma indUstria
familiar localizada na regiao de Pelotas, no Rio
Grande do Sul, com uma trajetéria de mais de
90 anos dedicada a producdo de doces,
conservas e preparagdes a base de frutas. Ao
longo de geragdes, a empresa consolidou sua
atuacao preservando o conhecimento e as
tradigdes da producao artesanal, aliados a
evolugdo dos processos industriais e ao
compromisso com a qualidade.

Com forte identidade regional, a Crochemore
valoriza a selecdo das matérias-primas e a
preservagao das caracteristicas dos frutos em
seus produtos, unindo tradi¢do, experiéncia e
capacidade produtiva. Sua histodria representa
a continuidade de um legado familiar
construido ao longo de décadas, com foco na
qualidade, na autenticidade e na valorizagao
da producao de alimentos do Rio Grande do
Sul.
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DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

@@ @docescrochemore

Com mais de 90 anos de tradigao, a
Crochemore une a exceléncia doceira de
Pelotas a uma estrutura industrial moderna,
produzindo até 2,5 milhées de unidades de
compotas por ano. A empresa também conta
com linha de polpas assépticas de até 100 mil
litros mensais, oferecendo qualidade,
padronizacao e solucgdes personalizadas para
seus clientes.
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Nosso portfdlio redne uma ampla variedade de produtos a
base de frutas, incluindo péssego, figo, abacaxi, laranja,
morango, abdbora e marmelo em calda, além de goiabada,
pessegada, marmelada e figada. Também produzimos polpas
assépticas de péssego, morango, abacaxi e goiaba, destinadas
as industrias de sucos, bebidas e alimentos.

Unimos mais de 90 anos de tradigao doceira da regido de Pelotas a
tecnologia de processamento industrial, com processos controlados que
garantem qualidade, seguranca, padronizagao e a preservagao das
caracteristicas naturais das frutas. Mantemos uma relagao préoxima com
produtores locais, valorizando a agricultura familiar, reduzindo perdas e
agregando valor a produgao regional.

Com esse compromisso, buscamos preservar os sabores tradicionais do sul do
Brasil, fortalecer a economia das comunidades onde atuamos e ampliar a
presenga de nossos produtos em novos mercados, inclusive no cenario

internacional.
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