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EMPRESA

A Saciatta € uma indUstria brasileira de
pescados, nascida em Mato Grosso a partir da
experiéncia da Natter, holding agricola, na
atuacdo com a piscicultura. Com operagéo
iniciada em 2007, a empresa evoluiu da
criagdo de peixes para uma estrutura
verticalizada, controlando todas as etapas da
cadeia produtiva: fabricagdo da ragao, criagao
de alevinos, desenvolvimento genético,
engorda, abate, processamento,
comercializagao e ainda o aproveitamento dos
residuos para fabricacao de fertilizantes para
lavouras, o que reforga o compromisso com
sustentabilidade e economia circular.

Em 2024, ampliou seu frigorifico em Campo
Verde (MT), triplicando sua capacidade
produtiva. Com foco principal em tilapia, a
Saciatta alia origem, qualidade, seguranca
alimentar e producédo responsavel,
preparando-se para ampliar sua presenca em
mercados nacionais e internacionais.

+55 (65) 9 9686.3707
+55 (65) 9 923.6060

herbert.jr@natter.com.br
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www.saciatta.com.br
@Saciatta

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

A unidade industrial de Campo
Verde (MT) possui capacidade
produtiva de 639 toneladas por més,
assegurando escala operacional,
padronizacdo e atendimento
continuo aos mercados nacional e
internacional.

SACIATTA
Cidade: Campo Verde
Estado: Mato Grosso
Brasil
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PRODUTOS

Atilapia é produzida no Brasil por meio de uma cadeia
produtiva verticalizada, que permite o controle de todas as
etapas, desde o desenvolvimento genético e a produgdo de
alevinos até a nutricdo, engorda, processamento e
comercializagao. Esse modelo garante maior rastreabilidade,
padronizagao e controle de origem, resultando em um
produto de qualidade consistente.
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Os filés sdo processados com tecnologia industrial e rigoroso controle de
temperatura, sendo congelados individualmente para permanecerem
separados dentro da embalagem. Essa caracteristica facilita o
porcionamento, reduz desperdicios e ajuda a preservar a textura, o frescor e
as caracteristicas naturais do pescado.

Produzida em Mato Grosso, a tildpia Saciatta
combina escala industrial, regularidade de
fornecimento e controle de processos,
atendendo com eficiéncia diferentes mercados
e canais de distribuicao, sempre com foco na
qualidade e na segurancga alimentar.

SA\(CHAWA

NCM: 0304.31.00 - File de tilapia fresco
NCM: 0304.61.00 - File de tilapia congelado
NCM: 0303.23.00 - Posta de tilapia
congelado
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