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LA EMPRESA

Saciatta es una empresa brasilefia dedicada a la
industria pesquera, fundada en Mato Grosso a
partir de la experiencia de Natter, un holding
agricola, en el sector de la piscicultura. Desde
que inicié sus operaciones en 2007, la empresa
ha pasado de la cria de peces a una estructura
verticalizada, controlando todas las etapas de la
cadena de produccion: fabricacion de alimento,
cria de alevines, desarrollo genético, engorde,
sacrificio, procesamiento, comercializacion y,
ademas, el aprovechamiento de los residuos
para la fabricacion de fertilizantes para cultivos,
lo que refuerza su compromiso con la
sostenibilidad y la economia circular.

En 2024, amplié su planta frigorifica en Campo
Verde (MT), triplicando su capacidad productiva.
Con un enfoque principal en la tilapia, Saciatta
combina origen, calidad, seguridad alimentaria
y produccion responsable, preparandose para
ampliar su presencia en los mercados
nacionales e internacionales.

+55 (65) 9 9686.3707
+55 (65) 9 923.6060

herbert.jr@natter.com.br
www.saciatta.com.br
@Saciatta

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD
Y OTRAS CARACTERISTICAS:

La planta industrial de Campo Verde
(MT) cuenta con una capacidad de
produccion de 639 toneladas al mes, lo
que garantiza la escala operativa, la
estandarizacion y el abastecimiento
continuo a los mercados nacionales e
internacionales.

SACIATTA
Ciudad: Campo Verde
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PRODUCTOS

La tilapia se produce en Brasil a través de una cadena de
produccion verticalizada, que permite controlar todas las
etapas, desde el desarrollo genético y la produccion de
alevines hasta la nutricion, el engorde, el procesamientoy la
comercializacion. Este modelo garantiza una mayor
trazabilidad, estandarizacion y control de origen, lo que da
como resultado un producto de calidad constante.
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Los filetes se procesan con tecnologifa industrial y un estricto control de
temperatura, y se congelan individualmente para que permanezcan
separados dentro del empaque. Esta caracteristica facilita el porcionamiento,
reduce el desperdicio y ayuda a preservar la textura, la frescura y las
caracteristicas naturales del pescado.

Producida en Mato Grosso, la tilapia Saciatta
combina escala industrial, regularidad en el
suministro y control de procesos, atendiendo

de manera eficiente a diferentes mercados y
canales de distribucion, siempre con un enfoque
en la calidad y la seguridad alimentaria.

SA\(CHAWA

NCM: 0304.31.00 - Filete de tilapia fresco
NCM: 0304.61.00 - Filete de tilapia congelado
NCM: 0303.23.00 - Lomo de tilapia
congelado
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