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EMPRESA

Apiario Santos € a iniciativa do Empreendedor
Gilberto Santos, localizado no Municipio de
Aquidauana, Mato Grosso do Sul, onde a
producao de mel passou a ser uma referéncia
pela diversidade e qualidade de plantas com
florada apicola especifica do bioma e
diferencial na qualidade do Mel do Pantanal.

A producgao iniciou fora do bioma Pantanal e
ao adquirir experiéncia necessaria migrou o
apiario para o Pantanal onde qualificou o mel
com o (IG) que € indicagao geografica do mel
do Pantanal, reconhecida pelo (INPI) que é
instituto nacional de propriedade intelectual, e
assim hoje tem um mel Unico reconhecido
pelo Ministério da Agricultura do Brasil.

b

+55 (67) 9 9687.8045

<
&
,®\

gilbertoadao74@gmail.com
www.igmeldopantanal.com.br/apiario-santos/

@apiario_santos_mel_do_pantanal

DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:

NOSSA EMPRESA TEM A
CAPACIDADE DE PRODUZIR
4.000 QUILOS POR ANO.

Mato 4
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cnabrasil.org.br/agrobr

PRODUTO

O mel do Pantanal é diferenciado por ser produzido em um
ambiente de terroir, assim sendo totalmente diferente dos
demais, pois o Pantanal € a maior planicie alagada do mundo,
2 junto com as altas temperaturas e um ambiente Umido,
resulta em um mel com um aroma incrivel, cor e sabor
totalmente diferente dos demais do mercado, sem falar em suas
propriedades medicinais, pois as abelhas visitam mais de 206 espécies de
plantas, retirando o melhor dessas plantas e assim resultando em um mel
Unico e saboroso. O Pantanal fica localizado longe de plantacdes, assim evita
o contato com residuos de agrotoxicos. Algumas das diversas tipos de florada
do pantanal, lixeira, espinheira, cambara, ingazeiro, ximbuva, louro, ipé branco,
roxo, vermelho, taruma, horteld do campo, aromita, bacuri, morcegueira,
castelo entre varias outras. O mel do Pantanal € comercializado em potes de
vidro de 2509 e bisnagas de 260g e 500g, todas as embalagens tém o selo de
indicacao geografico GlE rante
procedéncia do mel.
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