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LA EMPRESA

Café Tijuca nacié en 2001, en la centenaria
finca Sitio Tijuca, en Cachoeiro de Itapemirim
(ES), dando continuidad al legado de Edno
Fardiny Diva Borges Fardin, marcado por el
amor a la tierra y la tradicion cafetera.

En 2021, Luiz Claudio Borges Fardin y Renata
Alexandre Simonaci se hicieron cargo de la
produccion, iniciando una nueva etapa
enfocada en la sostenibilidad, la innovacion y
la excelencia. En 2023, obtuvieron la
certificacion orgdnica, consolidando su
compromiso con una producciéon responsable.
Hoy en dia, Café Tijuca opera en el mercado de
los cafés especiales, produciendo Conilon el
100 % organico, combinando la tradicion
familiar, la calidad y el respeto por el medio
ambiente, desde el cultivo hasta la taza.
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@ www.cafetijuca.com.br

@Cafe_tijuca_organico

DETALLES SOBRE LA CAPACIDAD DE
PRODUCCION, LA ESTACIONALIDAD
Y OTRAS CARACTERISTICAS:

La produccion anual es de 80 sacos de 60
kg, provenientes de cultivo orgdnico. El
promedio mensual, calculado al dividir el
volumen anual entre 12 meses, es de
aproximadamente 6,7 sacos, sin que ello
represente una garantia de disponibilidad
o0 suministro mensual.
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El Café Tijuca es un café especial el 100 % Conilon organico,
producido en el Sitio Tijuca, en Cachoeiro de Itapemirim, en
Espirito Santo. Se trata de una produccién familiar que
preserva tradiciones centenarias; el cultivo se lleva a cabo con
dedicacién y cuidado en todas las etapas, desde el manejo de
los cafetales hasta la seleccion minuciosa de los frutos. La
cosechay el procesamiento se realizan de manera artesanal, con secado en
patios suspendidos, lo que contribuye a preservar las caracteristicas naturales
y la calidad de los granos. El manejo utiliza insumos bioldgicos y practicas
sostenibles, de conformidad con los rigurosos criterios de la certificacion
organica.
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El compromiso con la sostenibilidad también se refleja en la preservacion de
los recursos naturales y la biodiversidad. La finca fue evaluada por
Certificafé/Incaper, obteniendo una calificacion de 96,79, lo que corresponde
al Nivel 5 - Excelente, con una puntuacion maxima de 100 puntos en el eje
ambiental. Entre las iniciativas desarrolladas se encuentra la

apicultura, que contribuye a la conservacion ambiental y al
equilibrio del ecosistema. Con una
produccion trazable,
responsabilidad socioambiental y
respeto por el medio ambiente,
Café Tijuca une tradicion,
conocimiento e innovacion para
ofrecer un producto diferenciado,
fortalecer la identidad del Conilon
de Espirito Santo y ampliar su
presencia en los mercados
nacionales e internacionales.
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