
咖啡从种植到收割后阶段都有特殊照料和

严格管理，将天然咖啡果或已剥皮去壳的

咖啡豆放在悬空露台上进行晾晒。

100%采用阿拉比卡精品咖啡，产于海拔860m到

1000m的卡帕拉奥山脉的纯天然产品，主打产品

是生咖啡豆、已焙炒咖啡豆或精磨咖啡。

用作精品咖啡的咖啡豆从种植、收割到收割后都进行严格的

管理，将天然咖啡果或已剥皮去壳的咖啡豆放在悬空露台上

晾晒，最后在水泥空地上完成后续操作。

cnabrasil.org.br/agrobr

产能每年皆有变化。全年持续生产，四

月到七月是收割最为繁忙的季节。

+55 (32) 9 8481.2135 

cafepaixaodocaparao@gmail.com

@sitio_sonho_meu_cafepaixao

农场主弗拉维奥(Flávio)于2019年创建了

“我的梦想”网站，并于2020年开始生

产精品咖啡。公司名称“活力卡帕拉奥”( 

Paixão do Caparaó)表达了他对出生并

成长于卡帕拉奥山脉的妻子（姓派绍）的

尊敬。正如这份日益增长而持久的爱情，

其咖啡产品也带来了“让人想要恋爱的味

道”。

米纳斯吉拉斯州

种植：卡图阿伊（CATUAÍ）
⼝感：焦糖、巧克⼒、杏仁、蜜糖、⾹料、焦糖、红糖

NCM 09.0110. 00
咖啡⾖

NCM 09.0120. 00
经过焙炒的咖啡

NCM 09.0110. 00
未焙炒的咖啡

CH

可可和巧克⼒

号码是不同产品对应的巴西海关编码

产量、季节性和其他特征的详
细信息:

公司 产品

巴西 活⼒卡帕拉奥
城市：埃斯佩拉菲利斯
州：米纳斯吉拉斯州
巴西


