EMPRESA

Em 2019 a empresa iniciou a comercializacdo
de seus azeites extravirgens, conquistando
rapidamente reconhecimento internacional.

Desde o langamento de seu primeiro produto,
em 2019, a Estancia das Oliveiras vem
construindo uma trajetodria de exceléncia e
reconhecimento internacional. Com mais de
500 premiagdes conquistadas desde 2019, a
marca consolidou-se oficialmente como o
azeite mais premiado do Brasil e a terceira
marca de azeites mais premiada do mundo,
um resultado que reflete o elevado padrédo de
qualidade, a dedicagao ao cultivo e o
compromisso permanente com a produgdo
de azeites extravirgens de exceléncia.

+55 (51) 9 8179.2497
+55 (51) 9 9813.0919

rafael@quintadaestancia.com.br
www.estanciadasoliveiras.com.br
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DETALHES SOBRE CAPACIDADE
PRODUTIVA, SAZONALIDADE E
OUTRAS CARACTERISTICAS:
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Estamos em uma crescente de producgao,
em 2025 produzimos 7.800 litros de azeite,
todos super premium, em 2026 atingimos

21.000 litros. Temos possibilidade de
fornecer azeites com estabilidade ao longo
dos anos, sempre respeitando nosso foco e
posicionamento voltado para mercados de

luxo de nicho.

Cidade: Viamao

Brasil

Realizagdo:

AGrobr

O sabordeirmais longe

www.agrobr.org

ESTANCIA DAS OLIVEIRAS

Estado: Rio Grande do Sul

apexBrasil

AZEITE
DE OLIVA

PRODUTOS

NCM 1509.20.00

Os fatores que diferenciam o azeite Estancia das Oliveiras é
um Terroir diferenciado nos Campos da Estancia
Grande na Cidade de Viaméao, que produz
azeites complexos que atingem até 12 notas de 4
sabor (uma explosdo sensorial que agrega valor §
em pratos da alta gastronomia), depois muito \
trabalho e dedica¢do em cada etapa do processo produtivo:
desde o plantio das oliveiras, passando pelo cuidado de cada
uma das arvores, poda, manejo, colheita das
azeitonas (colheita manual para manter a
integridade das azeitonas), tempo entre a colheita
e extragdo (de 2 a 3 horas apenas), extragao do
azeite, engarrafamento (em embalagens que
mantém a qualidade do azeites), venda e
distribuicao.
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Produzimos azeites de oliva extravirgens premium,
100% brasileiros, em nosso olival familiar em Viaméo, Rio
Grande do Sul. Nosso portfélio redne diferentes variedades e
blends, com elevada complexidade sensorial e perfis para
diferentes aplicagdes gastrondmicas. As azeitonas sao
colhidas preservando sua integridade e processadas em
apenas 2 a 3 horas, garantindo maximo frescor, aromas e
qualidade. Enquanto azeites maravilhosos atingem até 7
notas de sabor, nossos azeites nos concursos mundiais tem
superado 12 a 14 notas com altissimos indices de polifendis e
antioxidantes. A Estancia das Oliveiras € atualmente a marca de
azeites mais premiada do Brasil e a 3 mais premiada do mundo,
com mais de 500 reconhecimentos internacionais e premiagoes
conquistadas nos cinco continentes.

‘Azeite de Oliva
EXTRA VIRGEM PREMIUM

BLEND INTENSO
FCUALEFRANTOO
Viamdo - 25
N 250ml
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